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Mere end 370 års historie siger alt om kvaliteten på 
vores produkter. Fiskars’ produkter er innovative,  
funktionelle, brugervenlige og æstetiske.  
Og så holder de år efter år. 
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Vi arbejder hen 
imod mere  
cirkularitet og 
genanvendelse

Få mere at vide på 
fiskars.dk



Det gør os glade at lave det, vi 
elsker. For virkelig at kunne være 
stolte af det, vi laver, arbejder vi 
hen imod mere cirkularitet og 
genanvendelse af materialer. 
Hver eneste detalje i vores 
produkter er designet med 
omtanke for brugeren og for at 
øge generel lykke og velvære.

 

Vi skaber grundlaget 
for cirkularitet

Vi nytænker 
materialerne

Vi designer med 
fokus på lang levetid

Vi genopfinder 
emballagen

Vi optimerer 
ressourceforbruget



Historien om 
Fiskars  
begyndte for 
mere end 
370 år siden.



Fiskars’ jernværk blev grundlagt i 
landsbyen Fiskars

Produktionen fokuserede på 
forarbejdningen af jern, og Finlands 
første bestikfabrik blev grundlagt, hvor 
der blev produceret alt lige fra knive til 
gafler og sakse

Fiskars bliver et aktieselskab

Fiskars bliver omstruktureret til 
masseproduktion

Fiskars finpudser sin ekspertise inden 
for kogegrej
Al Fiskars-kogegrej bliver fremstillet på 
vores egen fabrik i Sorsakoski i det centrale 
Finland. Siden 1891 har fabrikken hængt 
uløseligt sammen med Sorsakoski og hele 
Leppävirta-området, hvor den først var kendt 
som Hackman og senere som Fiskars-
fabrikken. Vores kogegrej er slidstærkt med 
et tidløst design og er fremstillet af materialer 
i høj kvalitet – den perfekte kombination af 
innovation og nordiske håndværksmæssige 
traditioner.

1649 

1832

1883

1929

1956



Uddybning af 
teknologier
og materialer

Fiskars kogegrej er fremstillet af

Rustfrit stål 

Rustfrit stål er et enestående materiale 

til kogegrej og er velegnet til alle former 

for madlavning. Det er ikke kun ekstremt 

holdbart, men også yderst hygiejnisk og 

nemt at rengøre. Rustfrit stål har et naturligt 

flot udseende og kan som standard modstå 

meget høje temperaturer. Alt Fiskars 

kogegrej i rustfrit stål har en kerne af 

aluminium, som øger varmeledningsevnen 

og dermed produktets ydeevne. Alt Fiskars 

kogegrej passer til alle slags kogezoner, 

inklusiv induktionszoner. Fiskars kogegrej i 

rustfrit stål finder du i serierne All Steel og 

Norden Steel.

Aluminium 

Aluminium har yderst gode 

varmeledningsevner og giver derfor en jævn 

fordeling af varmen mellem kogegrejets 

bund og sider. Det sparer energi, samtidig 

med at maden tilberedes hurtigere. 

Aluminium er let at håndtere og passer 

perfekt til madlavning i hverdagen. Kogegrej 

fra Fiskars fungerer på alle slags kogezoner, 

inklusiv induktionszoner. Du finder Fiskars 

kogegrej i aluminium i serierne Functional 

Form, Hard Face og Rotisser.

Støbejern  

Støbejern passer bedst til langtids-

tilberedning af supper og gryderetter

samt bagning i ovn. Takket være materialets

varmebestandighed er det velegnet til

madlavning, som kræver meget høje

temperaturer, f.eks. stegning af bøffer.

Støbejern bliver bare bedre med årene 

takket være den naturlige hærdning, der 

opstår ved brug. Støbejern egner sig ikke 

til at komme i opvaskemaskinen og bør 

udelukkende vaskes i hånden. Du finder 

Fiskars kogegrej i støbejern i serien  

Norden støbejern.



Teknologier i vores produkter

Teknologi Energisparebund OPTIHEAT™ 3-lags 
konstruktion

Multiply-
teknologi

LZR-EDGE™

Ikon

Bekrivelse Energisparebunden 
fungerer godt på alle 
kogezoner, men  
de største fordele 
opnås på glas-
keramiske koge-
zoner, hvor 
energi sparebunden 
giver op til 50 % 
hurtigere 
opvarmning og 
bruger 30 % mindre 
energi takket være 
nem fordeling af 
varmen.

Energisparebunden 
bruges i alt Fiskars 
kogegrej i 
aluminium.

OPTIHEAT™-
teknologien
beskytter 
kogegrejets
overflade mod
overophedning på en
induktionskogezone.
Når pandens
temperatur
overstiger 230 °C,
afmagnetiseres
materialet, indtil
temperaturen
falder. OPTIHEAT™-
teknologien
aktiveres kun på
induktionszoner,
men kan også 
bruges på alle andre 
typer kogezoner, 
bare uden de 
afmagnetiserende
egenskaber.

En indkapslet 3-lags 
bund af høj kvalitet 
giver en jævn  
og effektiv 
varmefordeling i 
kogegrejet.
Lagene er bygget
op omkring en tyk
aluminiumskerne
og omgivet af lag
i rustfrit stål af høj
kvalitet.

Bruges i alt Fiskars
kogegrej i rustfrit stål
(undtagen Norden
Steel, der fremstilles
med Multiply-
teknologi).

Kogegrej fremstillet
med Multiply-
teknologi har et ydre
i rustfrit stål og en
kerne af aluminium,
som er omgivet af
lag i rustfrit stål.
Aluminiumslaget
er helt dækket af
stål, hvilket både
gør produktet
yderst holdbart, da
det beskytter mod
skader, og samtidig
giver kogegrejet et
eksklusivt look.
Fungerer godt på
induktionszoner.
Varmen overføres
også godt til
siderne, hvilket gør
kogegrejet perfekt til
simreretter.
Multiply-teknologien
kan bestå af mere
end tre lag. 

LZR-EDGE™-
teknologien bruges
i udvalgte Fiskars-
knive for at holde
kniven skarpere i
længere tid og give
den mest perfekte
skærevinkel.

Skarpheden holder
fire gange længere
end hos almindelige
knive.

Produktserier Rotisser,  
Hard Face, 
Functional Form

Rotisser
OPTIHEAT™

All Steel,  
Functional Form 
gryder

Norden Steel Hard Edge, 
Titanium

Passer perfekt 
til

Glaskeramiske
kogezoner, men er
velegnet til alle typer
kogezoner

Induktionszoner,
men er velegnet til
alle kogezoner

Alle typer kogezoner Alle typer kogezoner Langvarig skarphed



Uddybning  
af belægninger

Kogegrej, særligt stegepander, er for det meste 

overfladebehandlet for at forbedre non-stick-

egenskaberne. Non-stick-egenskaberne forhindrer 

mad i at brænde fast på overfladen og gør den nem 

at rengøre. Aluminiumsprodukter er altid 

overfladebehandlet, stål er kun overfladebehandlet, 

hvis der ønskes en non-stick-belægning.

Overfladebehandlingernes kvalitet og egenskaber er 

forskellige. Fiskars PFTE-belægninger består af 2-4 

lag, hvor belægningen i fire lag er den mest holdbare 

og ridsebestandige. Tykkelsen og antallet af lag 

påvirker kogegrejets holdbarhed og ydeevne. 

Belægningens kvalitet og forarbejdning er også 

afgørende for de langsigtede egenskaber. 

Vi anbefaler at bruge redskaber af træ, silikone, plast 

eller andet ridsebestandigt materiale for at beskytte 

belægningen og få kogegrejet til at holde længere. 

Selv om belægningerne kan modstå høje 

temperaturer, bliver plastblandinger (PTFE) blødere 

og mere sarte på meget varme pander med en 

temperatur over 240°C. Keramiske belægninger tåler 

højere varme og kan bruges ofte ved højere 

temperaturer.

Alle pander med PTFE-belægning vil med tiden blive 

slidt. Når belægningen begynder at blive slidt eller får 

ridser, bør kogegrejet skiftes ud. Vores produkter i 

rustfrit stål med Thermium™-mineralbehandling og 

Ceratec™-belægning kan dog stadig bruges, selv når 

belægningen bliver slidt. Når non-stick-egenskaberne 

forsvinder, kan de bruges på samme måde som 

produkter uden belægning. Forbrugeren får et 

produkt, der har alle de eftertragtede egenskaber 

som rustfrit stål. Det samme gælder for kogegrej i 

emaljeret støbejern med Thermium™-

mineralbehandling.



Belægning Hardtec™ Hardtec 
Superior+™

Thermium™ Ceratec™ Emalje

Beskrivelse 2-lags PTFE-
belægning

4-lags PTFE-
belægning

Mineralbehandling Keramisk 
belægning

Emaljeret 
porcelæns-
belægning

Produktserier Functional Form Hard Face Norden Steel, 
Norden 
støbejern

All Steel
Norden Steel

Norden 
støbejern

Fri for plast Plastbaseret Plastbaseret

Holdbarhed Meget slidstærk 
med langtids-
holdbare 
non-stick-egen-
skaber.

Alt kogegrej med 
PTFE-belægning 
bør skiftes ud,  
så snart belæg-
ningen mister sine 
non-stick-egen-
skaber.

Utrolig slid-
stærk med stor 
modstands-
dygtighed 
overfor ridser og 
langtidsholdbare 
non-stick-egen-
skaber. 

Alt kogegrej med 
PTFE- 
belægning bør 
udskiftes, så 
snart belægnin-
gen mister sine 
non-stick-egen-
skaber.

Ekstremt gode 
non-stick-
egenskaber, som 
aftager med tiden.

Alle Fiskars 
Thermium™-
behandlede 
produkter kan 
bruges som 
almindeligt 
kogegrej uden 
belægning, 
når non-stick-
egenskaberne er 
aftaget. 

Ekstremt gode 
non-stick-egen-
skaber med stor 
modstands-
dygtighed overfor 
ridser, som aftager  
med tiden. 

Alle Fiskars  
Ceratec™- 
behandlede 
produkter kan 
bruges som 
almindeligt 
kogegrej uden 
belægning, når 
non-stick-egen-
skaberne er 
aftaget. 

Utrolig slidstærkt 
ved regelmæssig 
brug. 

Afskalning og 
krakelering kan 
dog opstå ved slag 
eller stød.

Funktioner Tåler ikke 
temperaturer over 
240°C. Nem at 
rengøre.

Tåler ikke 
temperaturer over 
240°C. Nem at 
rengøre.

Det tynde og 
næsten gennem-
sigtige minerallag 
fremhæver 
kogegrejets 
smukke stålover-
flade. Høj 
varme-
bestandighed. 
Nem at rengøre.

Høj varme-
bestandighed og 
hårdhed. Perfekt 
til flambering og 
bruning. Nem at 
rengøre.

Ekstremt 
varmebestandig. 
Emalje beskytter 
støbejernet mod 
rust.

Maks. stege-
temperatur i °C

240°C 240°C 270°C 270°C 270°C

Tåler opvaske-
maskine

Opvask i hånden 
anbefales for 
Norden støbejern

Kun opvask i 
hånden

Belægningerne i vores produkter



90% genanvendt rustfrit 
stål & 100% genanvendt  
aluminium

FISKARS KOGEGREJ LIVSCYKLUS

Overordnet er 
genenvendelsesraten i vores 
kogegrej meget høj. 

I gennemsnit bruger vi 90% 
genanvendt rustfrit stål og 
100% genanvendt aluminium  
i vores kogegrej.*

Vi er meget stolte over den
høje procentsats og stræber 
efter at følge denne udvikling 
for andre produktserier i 
fremtiden.

*Gælder ikke Norden Steel.

 Nyt Fiskars kogegrej 

købes i en butik eller 

online.

 Gammelt kogegrej 

afleveres på en 

genbrugsstation, når 

belægningen er slidt ned.

 Gammelt kogegrej, 

som afleveres til genbrug, 

indsamles sammen med 

overskudsmaterialer 

fra fabrikker. Herefter 

bearbejdes de til 

genbrugsmaterialer, 

som igen indgår i 

produktionen af kogegrej.

 Det genanvendte 

materiale bearbejdes 

til nye materiale-

komponenter.

 Nyt Fiskars kogegrej 

fremstilles ved hjælp 

af moderne teknikker 

på den historiske 

Sorsakoski-fabrik i det 

centrale Finland.



Fordele og egenskaber
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Norden Steel Nordisk 
håndværk og 
design i højeste 
kvalitet

Bedre 
THERMIUM

™

og  

CERATEC
™

Bedre Bedst Alt Masterchef 270°C

Norden Steel, uden 
belægning

Nordisk 
håndværk og 
design i højeste 
kvalitet

- Bedre Bedst Alt Masterchef 270°C

Norden støbejern Nordisk 
håndværk og 
design i højeste 
kvalitet

Bedre 
THERMIUM

™

God Bedst – Bøffer Masterchef
 

(aftageligt 

træ-

håndtag)

270°C

Rotisser Moderne design 
med alsidige 
egenskaber

Bedst 
HARDTEC 

SUPERIOR
™

Bedst Bedre Alt Køkken-
entusiasten

240°C

All Steel pure God ydeevne 
selv ved høje 
temperaturer

- God Bedst Bøffer Køkken-
entusiasten

270°C

All Steel God ydeevne 
selv ved høje 
temperaturer

Bedre 
CERATEC

™

Bedre Bedst Alt, 
bøffer

Køkken-
entusiasten

270°C

Hard Face Den mest 
hårdføre non-
stick-belægning 
til hverdagsbrug

Bedst 
HARDTEC 

SUPERIOR
™+

Bedst Bedre Alt Hverdags-
kokken

– 240°C

Hard Face Steel Den mest 
hårdføre non-
stick-belægning 
til hverdagsbrug

Bedst 
HARDTEC 

SUPERIOR
™+

Bedst Bedst Alt Hverdags-
kokken

– 240°C

Functional Form Smart design til 
nem madlavning 
i hverdagen

Bedst 
HARDTEC

™

Bedst God Fisk, 
æg, 
grønt-
sager

Hverdags-
kokken

– 240°C

 
 

God - Bedre - Bedst

Egenskaber i vores forskellige 
serier af kogegrej
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Egenskaber i vores forskellige

Egenskaber Kanal Positionering Knivens greb  
og komfort

Norden Nordisk håndværk og design i højeste kvalitet Forfinet og naturligt

Titanium Lav vægt og høj ydeevne Let og avanceret

All Steel Klassisk stål og lang levetid Velbalanceret og solid

Sensei Traditionelt japansk design  
og skæreegenskaber

Afbalanceret og præcis

Norr Træhåndtag til klassiske skæreopgaver Solid og autentisk

Hard Edge Skarphed der holder – hver dag Skarp og slidstærk

Edge Moderne universalkniv med non-stick-egenskaber Nem at anvende og med 
non-stick-belægning

Functional Form Smart design til nemmere skæreopgaver i 
hverdagen

Essential Praktisk universalkniv
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knivserier

Materiale håndtag Materiale blad Skærekraft og 
skarphed (BEVARING 

AF ÆGGEN)

Tåler 
opvaske-
maskine

Anbefalet 
slibevinkel og 
slibeværktøj

Ekspert-
niveau

Sikkerheds-
funktioner

Birketræ Tysk rustfrit stål Bedst – 26+ / -2  
Whetstone  
eller Rollsharp

Masterchef *

Plastik  
(Polypropylene)

Titanium Bedst 
LZR EDGE

™

– 26+ / -2  
Whetstone

Masterchef *

Rustfrit stål Japansk HRC 
58 rustfri 
stål med højt 
kulstofindhold 

Bedre – 26+ / -2
Whetstone
eller Rollsharp

Køkken-
entusiasten

**

Kulstofrigt tysk stål 

og plastik (TPR og 

polypropylen)

Tysk rustfrit stål Bedre – 30+ / -4  
Whetstone  
eller Rollsharp

Køkken-
entusiasten

**

FSC®-certificeret og 
norsk ahorntræ

Tysk rustfrit stål Bedre – 30+ / -4  
Whetstone  
eller Rollsharp

Køkken-
entusiasten

*

Plastik med  

SoftGrip™  

(kombination af TPV og PP)

Japansk  
rustfrit stål

Bedst 
LZR EDGE

™

26+/-2 
Whetstone  
eller Rollsharp

Køkken-
entusiasten  
og hverdags-
kokken

***

Plastik  

(ABS)

Japansk rustfrit 
stål + PTFE-
belægning

God 30+ / -4  
Whetstone  
eller Rollsharp

Hverdags-
kokken

*

Plastik med  

SoftGrip™  

(kombination af TPV og PP)

Japansk rustfrit 
stål

God 26+/-2  
Whetstone  
eller Rollsharp

Hverdags-
kokken

***

Plastik
Rustfrit stål God 30+ / -4  

Whetstone  
eller Rollsharp

Hverdags-
kokken

*



Langtidsholdbart nordisk design, der gør 
hvert sekund af madlavningen til en udsøgt 
fornøjelse

Takket være den vedvarende kvalitet og 
det skræddersyede nordiske design giver 
Fiskars’ førsteklasses kogegrej øget glæde 
i tilberedningsprocessen og mere harmoni 
i køkkener rundt om i verden. 

Fiskars’ langtidsholdbare og 
skræddersyede nordiske design passer 
til alle køkkener og gør hverdagens 
madlavning til en nem og udsøgt 
fornøjelse. Med Fiskars’ brede udvalg af 
kogegrej, knive og køkkenredskaber i høj 
kvalitet bliver madlavningen rammen om 
gode oplevelser i køkkenet. Det er ikke kun 
maden, vi deler. Det er også glæden.





Fiskars 
Premium



”For mig er madlavning 
en måde at udtrykke min 

kreativitet på og blive 
inspireret. Jeg elsker at finde 

nye kulinariske oplevelser. 
Med redskaber i høj kvalitet 
kan jeg nyde processen og 
opnå de bedste resultater.”

Lars, 46 år
Direktør i hverdagen,
gastronom i fritiden
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Norden
Holdbart nordisk design,  
inspireret af naturen
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Norden er inspireret af den nordiske natur, kultur 
og traditioner og genfortolker dem på moderne 

vis i sit design. Serien indfanger den nordiske 
livsstil og er progressiv, samtidig med at den er 

forankret i vores arv. Udvalget består af kogegrej 
i støbejern og rustfrit stål samt førsteklasses 

køkkenknive og en serie til udendørs madlavning.



Norden
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Norden Outdoor
Funktioner og fordele

NORDEN

 Støbejern 
Støbejernsgryde og stegeplade er ideelle  

til mange slags madlavning. 

 Unik mineralbehandling
 Den unikke THERMIUM

™ non-stick mineral-

behandling er fri for plastik og PFAS. 

 Høje temperaturer
Tåler op til 270°C. Brug af metalredskaber 

anbefales ikke.

 Rustfrit stål
Rustfrit stål i høj kvalitet for lang holdbarhed.

 Dampindsats i rustfrit stål
Brug den som grillkurv direkte på grillen,  

som dampindsats eller som dørslag.

 Norden Grill Chef system
Brug den med Norden støbejernsgryde  

til dampning på din grill eller i dit køkken.

 Nemt at stable
Kan nemt stables med resten af Norden 

Outdoor-serien.

Støbejernsgryde og dampindsats

 Træ af høj kvalitet
Varmebehandlet birketræ fra  

ansvarligt forvaltede skove. 

 Rustfrit stål
Rusfrit stål i høj kvalitet med lang 

holdbarhed. Tåler høj varme.

FLUORFRI 
BELÆGNING Induktion Glaskeramisk Traditionel Ovnfast Opvask i  

hånden 
anbefales

Åben ild

Stegeplade

OvnfastÅben ild Opvask i  
hånden 

anbefales

Opvask i  
hånden 

anbefales



NORDEN
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 
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Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

• Støbejernsgryde med mineralsk Thermium™-behandling. 
• Non-stick-egenskaber for nem rengøring. 
• Inklusiv låg og bordskåner i træ. 
• Ideel til mange former for madlavning på grill, over bål eller 
indendørs. 
• Brug af metalredskaber anbefales ikke. 
• Tåler op til 270°C.

• Dampindsats i rustfrit stål. 
• Brug den som en grillkurv direkte på grillen, som en dampkoger 
eller som dørslag. 
• Passer til Norden støbejernsgryde. 
• Tåler opvaskemaskine.

• Støbejerns stegeplade med mineralsk Thermium™-behandling.
• Non-stick-egenskaber for nem rengøring. 
• Ideel til tilberedning af pandekager, fisk eller grøntsager på 
grillen eller over åben ild. 
• To lag emalje. 
• Underben for god stabilitet. 
• Brug af metalredskaber anbefales ikke. 
• Tåler op til 270°C.

• Stålhoved af rustfrit stål. 
• Tyndt formet til nemt at vende mad.
• Takket kant til hurtige cut. 
• Praktisk løkke til ophængning.

• Grilltang i rustfrit stål. 
• Takkede kanter griber ingredienserne nemt. 
• Praktisk løkke til ophæng.

13,1 cm 33,2 cm 34 cm 5,86 kg 1 -

8,1 cm 32 cm 32,2 cm 1,05 kg 1 -

4,3 cm 32,2 cm 32,2 cm 2,64 kg 1 -

3 cm 44,4 cm 8,6 cm 0,39 kg 4 -

3 cm 44,4 cm 8,6 cm 0,38 kg 4 -

1066430

1066431

1066432

1066425

1066426

NYHED! Norden Outdoor kogegrej

+!4<>:02"DEJGEE!

+!4<>:02"DEJGFL!

+!4<>:02"DEJGGI!

+!4<>:02"DEJFJK!

+!4<>:02"DEJFKH!

Norden Grill støbejernsgryde

Norden Grill dampindsats til gryde

Norden Grill støbejernsstegeplade

Norden grillpalet

Norden grilltang

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

• Grill stegegaffel i rustfrit stål. 
• Praktisk løkke til ophæng. 

• Spatula's solid, premium stainless steel head is thinly shaped to 
easily flip food 
• Spatula's serrated edge cuts ingredients 
• Tong's are made of premium stainless steel  and have a 
non-twisting joint for precision 
• Tong's serration enables good grip 
• Convenient loop for hanging when not in use 
• Handle made of high-quality, heat-treated birch 

2,9 cm 45,2 cm 8,7 cm 0,31 kg 4 -

-

3,3 cm 47,3 cm 14,2 cm 0,78 kg 1 -

1066427

1066552

+!4<>:02"DEJFLE!

+!4<>:02"DEJHLM!

Norden grillgaffel

Grill Chef tools set 2pcs

Nyhed
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 Solidt, førsteklasses træ
Egetræ og varmebehandlet birketræ fra ansvarligt 

forvaltede skove. 

 Førsteklasses rustfrit stål for optimal ydeevne
Premium rustfrit stål til alle slags rive-, skrælle- og 

udskæringsopgaver.

 Perfekt afbalanceret
Perfekt balance for komfort og kontrol ved brug.

 Unik variation
Naturlig variation i træets farve gør hvert produkt unikt.

27

Norden redskaber
Funktioner og fordele

NORDEN 

DES IGNED  
IN F INL AND

Opvask i  
hånden 

anbefales
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

• Rivejern i førsteklasses rustfrit stål. 
• Ideel til grov rivning af f.eks. gulerødder, blød ost og ingefær. 
• Skridsikker kant af gummi.

• Rivejern i førsteklasses rustfrit stål. 
• Ideel til fin rivning af f.eks. citrusfrugter, hvidløg, chokolade og 
hårde oste. 
• Skridsikker kant af gummi.

• Y-formet skræller med klinge i rustfrit stål. 
• Drejeligt blad tilpasser sig perfekt til madens form. 
• Ideel til skrælning af især lange grøntsager som agurker og 
gulerødder.

• Kartoffelskræller med klinge i rustfrit stål. 
• Ideel til især lange eller runde frugter og grøntsager som as-
parges, kartofler og æbler.

• Osteskærer med klinge i rustfrit stål. 
• Skarpt blad garanterer perfekte skiver. 
• Specielt god til hårde oste.

2,9 cm 34,5 cm 7,3 cm 0,28 kg 4 -

2,9 cm 34,5 cm 7,3 cm 0,28 kg 4 -

2,9 cm 20,7 cm 7,4 cm 0,11 kg 4 -

2,9 cm 20,7 cm 7,4 cm 0,06 kg 4 -

2,9 cm 23,4 cm 7,9 cm 0,08 kg 4 -

1065244

1065245

1065246

1065247

1065248

NYHED! Norden køkkenredskaber

+!4<>:02"DEIGHI!

+!4<>:02"DEIGIF!

+!4<>:02"DEIGJM!

+!4<>:02"DEIGKJ!

+!4<>:02"DEIGLG!

Norden rivejern groft

Norden rivejern fint

Norden Y-skræller

Norden kartoffelskræller

Norden osteskærer

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

• Fiskegaffel i rustfrit stål. 
• Holder sikkert fat i fisk under filetering eller tilberedning.

• Stegegaffel i rustfrit stål. 
• Holder sikkert på kødet under udskæring.

• Tang af solidt, højkvalitets egetræ, ideel til madlavning og 
servering. 
• Savtakkede tænder som let griber fat i maden.
• Perfekt afbalanceret for komfort og designet til at passe ind i det 
moderne køkken. 
• Kan bruges på non-stick kogegrej.

• Knivsliber af solidt, højkvalitets egetræ.
• Keramisk slibesten for nem, optimal slibning af knive med lige 
stålklinger. 
• Integreret fingerbeskytter for ekstra sikkerhed, Let og hurtig at 
anvende.

• Skærebræt af massivt egetræ af høj kvalitet, som er holdbart og 
ideelt til at skære og servere på. 
• Perfekt afbalanceret og designet til at passe ind i det moderne 
køkken.
• Passer sammen med Norden skærebræt, stort.

3 cm 25,3 cm 7,4 cm 0,15 kg 4 -

3,1 cm 28,8 cm 7,3 cm 0,15 kg 4 -

2,9 cm 33 cm 7,5 cm 0,09 kg 4 -

5,5 cm 9,85 cm 7,6 cm 0,2 kg 4 -

3,2 cm 26,1 cm 20,6 cm 0,98 kg 4 -

1065249

1065250

1065699

1065710

1065711

+!4<>:02"DEIGMD!

+!4<>:02"DEIHDJ!

+!4<>:02"DEIMKD!

+!4<>:02"DEIMLK!

+!4<>:02"DEIMMH!

Norden fiskegaffel

Norden stegegaffel

Norden tang

Norden Roll-Sharp knivsliber

Norden skærebræt, lille

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

• Skærebræt af massivt egetræ af høj kvalitet, som er holdbart og 
ideelt til at skære og servere på. 
• Perfekt afbalanceret og designet til at passe ind i det moderne 
køkken.
• Passer sammen med Norden skærebræt, lille.

3,1 cm 36 cm 25,5 cm 1,81 kg 4 -

1065712

+!4<>:02"DEJDDK!
Norden skærebræt, stort

Nyhed
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Norden støbejern
Funktioner og fordele

NORDEN 

DES IGNED  
IN F INL AND

 Perfekt til langtidstilberedning
Støbejern fordeler varmen jævnt og holder 

længere på varmen. Derfor er gryderne ideelle 

til traditionel langtidstilberedning og simremad. 

 Unik mineralbehandling
Den unikke THERMIUM

™-mineralbehandling  

er fri for plastik og fluorstoffer. 

 

 Non-stick overflade
Non-stick overfladen gør det muligt at 

tilberede selv de mest delikate ingredienser.

 Nem vedligeholdelse
Overflademætning er ikke nødvendig – nem 

vedligeholdelse.

 Bordskåner i træ
Bordskåner fremstillet i varmebehandlet finsk 

birketræ.

 Træhåndtag
Træhåndtaget er fremstillet i finsk birketræ. 

Det kan fjernes, når stegepanden skal i 

ovnen.

Induktion Glaskeramisk Traditionel Ovnfast Opvask i  
hånden 

anbefales

FLUORFRI 
BELÆGNING
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

15,5 cm 30 cm 25,7 cm 5,84 kg 1 -

16,3 cm 34 cm 30 cm 7,6 kg 1 -

15,2 cm 37,8 cm 20,5 cm 6,55 kg 1 -

11,2 cm 50,5 cm 26,5 cm 2,33 kg 1 -

11,2 cm 52 cm 28,3 cm 2,62 kg 1 -

Norden Støbejern kogegrej

+!4<>:02"DDLLGI!

+!4<>:02"DDLLHF!

+!4<>:02"DDLLIM!

+!4<>:02"DDLLJJ!

+!4<>:02"DDLLKG!

• Støbejernsgryde af høj kvalitet. Støbejern holder særdeles godt 

på varmen og er velegnet til langsom tilberedning. 

• Den unikke Thermium™-mineralbehandling af den emaljerede 

overflade tilfører gryden de bedste naturlige non-stick egenskaber, 

selv ved meget høje temperaturer. 

• Ingen risiko for rust, og overflademætning er ikke nødvendig – 

nem vedligeholdelse. 

• Aftagelig bordskåner fremstillet i finsk birketræ. 

• Produceret i Finland.

• Støbejernsgryde af høj kvalitet. Støbejern holder særdeles godt 

på varmen og er velegnet til langsom tilberedning. 

• Den unikke Thermium™-mineralbehandling af den emaljerede 

overflade tilfører gryden de bedste naturlige non-stick 

egenskaber, selv ved meget høje temperaturer. 

• Ingen risiko for rust, og overflademætning er ikke nødvendig – 

nem vedligeholdelse. 

• Aftagelig bordskåner fremstillet i finsk birketræ. 

• Produceret i Finland.

• Støbejernsgryde af høj kvalitet. Støbejern holder særdeles godt 

på varmen og er velegnet til langsom tilberedning. 

• Den unikke Thermium™-mineralbehandling af den emaljerede 

overflade tilfører gryden de bedste naturlige non-stick 

egenskaber, selv ved meget høje temperaturer. 

• Ingen risiko for rust, og overflademætning er ikke nødvendig – 

nem vedligeholdelse. 

• Aftagelig bordskåner fremstillet i finsk birketræ. 

• Produceret i Finland.

• Støbejernspande af høj kvalitet. Støbejern er særdeles velegnet

til høje temperaturer. 

• Den unikke Thermium™-mineralbehandling af den emaljerede 

støbejernsoverflade tilfører panden de bedste naturlige non-stick 

egenskaber, selv ved meget høje temperaturer. 

• Ingen risiko for rust, og overflademætning er ikke nødvendig – 

nem vedligeholdelse. 

• Aftageligt træhåndtag fremstillet i finsk birketræ. 

• Produceret i Finland.

• Støbejernspande af høj kvalitet. Støbejern er særdeles velegnet

til høje temperaturer. 

• Den unikke Thermium™-mineralbehandling af den emaljerede 

støbejernsoverflade tilfører panden de bedste naturlige non-stick 

egenskaber, selv ved meget høje temperaturer. 

• Ingen risiko for rust, og overflademætning er ikke nødvendig – 

nem vedligeholdelse. 

• Aftageligt træhåndtag fremstillet i finsk birketræ. 

• Produceret i Finland.

1026565

1026566

1026567

1026568

1026569

Norden Støbejern gryde m. låg 4,0 L

Norden Støbejern gryde m. låg 6,0 L

Norden Støbejern gryde m. låg 5,0 L oval

Norden Støbejern stegepande 24 cm

Norden Støbejern stegepande 26 cm
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

11,2 cm 52 cm 28,3 cm 3,4 kg 1 -

11,2 cm 54,5 cm 30,5 cm 3,01 kg 1 -

1026570

1026571

+!4<>:02"DDLLLD!

+!4<>:02"DDLLMK!

Norden Støbejern grill-pande 26 cm

Norden Støbejern stegepande 28 cm

• Støbejernspande af høj kvalitet. Støbejern er særdeles 
velegnet til høje temperaturer. 
• Den unikke Thermium™-mineralbehandling af den emaljerede 
støbejernsoverflade tilfører panden de bedste naturlige non-
stick egenskaber, selv ved meget høje temperaturer. 
• Ingen risiko for rust, og overflademætning er ikke nødvendig – 
nem vedligeholdelse. 
• Aftageligt træhåndtag fremstillet i finsk birketræ. 
• Produceret i Finland.

• Støbejernspande af høj kvalitet. Støbejern er særdeles 
velegnet til høje temperaturer. 
• Den unikke Thermium™-mineralbehandling af den emaljerede 
støbejernsoverflade tilfører panden de bedste naturlige non-
stick egenskaber, selv ved meget høje temperaturer. 
• Ingen risiko for rust, og overflademætning er ikke nødvendig – 
nem vedligeholdelse. 
• Aftageligt træhåndtag fremstillet i finsk birketræ. 
• Produceret i Finland.
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 Optimal varmefordeling
3-lags konstruktion med aluminiumskerne er 

optimeret til jævn og effektiv opvarmning på 

alle kogezoner.  

 Slidstærke pander uden belægning 
Perfekt til stegning og bruning ved høje 

temperaturer.

 Unikt indgraveret mønster
Et indgraveret mønster i bunden af pan-

den giver en mere jævn fordeling af 

madlavningsolie/smør.

 Ovnfast
Fuldt ovnfast op til 270 °C.

 Kan bruges sammen med køkken-
redskaber i metal.

 Norden Steel kogegrej bliver pro-
duceret på fabrikken i Sorsakoski i det 
centrale Finland. 

35

NORDEN 

Norden pander og gryder i rustfrit 
stål uden belægning
Funktioner & fordele

FLUORFRI 
BELÆGNING Induktion Glaskeramisk Gas Traditionel Ovnfast Tåler 

opvaske-
maskine

Opvask i  
hånden 

anbefales
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

• Perfekt til stegning og bruning af kød og til tilberedning af 
mindre portioner 
• 3,5 mm tyk bund med aluminiumskerne mellem stållag 
• 3-lags konstruktion fra kant til kant sikrer en jævn varmeforde-
ling 
• Et indgraveret mønster i bunden af panden giver en mere jævn 
fordeling af madlavningsolie/smør 
• Håndtaget i rustfrit stål er designet til at minimere overførslen 
af varme 
• Kan bruges sammen med køkkenredskaber i metal

• Ideel til lynstegning og stegning af grøntsager 
• 3,5 mm tyk bund med aluminiumskerne mellem stållag 
• 3-lags konstruktion fra kant til kant sikrer en jævn varmeforde-
ling 
• Et indgraveret mønster i bunden af panden giver en mere jævn 
fordeling af madlavningsolie/smør 
• Håndtaget i rustfrit stål er designet til at minimere overførslen 
af varme 
• Kan bruges sammen med køkkenredskaber i metal

• Ideel til lynstegning og stegning af grøntsager 
• 3,5 mm tyk bund med aluminiumskerne mellem stållag 
• 3-lags konstruktion fra kant til kant sikrer en jævn varmeforde-
ling
• Et indgraveret mønster i bunden af panden giver en mere jævn 
fordeling af madlavningsolie/smør 
• Håndtaget i rustfrit stål er designet til at minimere overførslen 
af varme 
• Kan bruges sammen med køkkenredskaber i metal

10,9 cm 47,5 cm 25,8 cm 1,3 kg 1 -

10,9 cm 51,5 cm 29,8 cm 1,9 kg 1 -

13 cm 52 cm 30,2 cm 1,73 kg 1 -

1067628

1067629

1067630

NYHED! Norden Steel kogegrej uden belægning

+!4<>:02"DEKDGI!

+!4<>:02"DEKDHF!

+!4<>:02"DEKDIM!

Norden Steel stegepande 24 cm, uden belægning

Norden Steel stegepande 28 cm, uden belægning

Norden Steel wok 28 cm, uden belægning

Nyhed

Nyhed

Nyhed

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND
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NORDEN 
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Norden Steel
Funktioner og fordele

 Optimal varmefordeling
Tyk 3-lags konstruktion med aluminiumskerne 

kan opnå høje temperaturer og giver en jævn 

og effektiv varmefordeling på alle typer 

kogezoner. 

 Unik mineralbehandling
Den keramiske CERATEC

™-belægning med 

THERMIUM
™-mineralbehandling giver 

stegepanden unikke non-stick egenskaber 

selv ved høje temperaturer. Fri for plastik  

og PFAS.

 Non-stick overflade
Non-stick overfladen og den tykke bund  

gør det muligt at lave lækre stegeskorper  

og tilberede delikate råvarer.

 Ovnfast
Ovnfast op til 270°C.

 Måleangivelse
Måleangivelse på indersiden af gryden.

 Produceret i Finland

Induktion Glaskeramisk Gas Traditionel Ovnfast Tåler 
opvaske-
maskine

Opvask i  
hånden 

anbefales

FLUORFRI 
BELÆGNING
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

14,4 cm 38,2 cm 20,2 cm 1,57 kg 1 -

13,1 cm 20,8 cm 28,4 cm 1,98 kg 1 -

13,7 cm 21,4 cm 27,8 cm 2,28 kg 1 -

15,3 cm 25,2 cm 30,2 cm 3,08 kg 1 -

10,9 cm 47,5 cm 25,8 cm 1,3 kg 1 -

1067637

1067638

1067639

1067640

1067631

Norden Steel kogegrej

+!4<>:02"DEKEFK!

+!4<>:02"DEKEGH!

+!4<>:02"DEKEHE!

+!4<>:02"DEKEIL!

+!4<>:02"DEKDJJ!

• Kvalitetskasserolle i rustfrit stål. 
• 3-lags konstruktion med aluminiumskerne er optimeret til jævn 
og effektiv varmefordeling på alle typer komfurer. 
• Indvendig måleangivelse. 
• Tåler ovnvarme op til 270°C.

• Kvalitetskasserolle i rustfrit stål. 
• 3-lags konstruktion med aluminiumskerne er optimeret til jævn 
og effektiv varmefordeling på alle kogezoner. 
• Indvendig måleangivelse. 
• Tåler ovnvarme op til 270°C.

• Kvalitetsgryde i rustfrit stål. 
• 3-lags konstruktion med aluminiumskerne er optimeret til jævn 
og effektiv varmefordeling på alle kogezoner. 
• Indvendig måleangivelse. 
• Tåler ovnvarme op til 270°C.

• Kvalitetsgryde i rustfrit stål. 
• 3-lags konstruktion med aluminiumskerne er optimeret til jævn 
og effektiv varmefordeling på alle kogezoner. 
• Indvendig måleangivelse. 
• Tåler ovnvarme op til 270°C.

• Kvalitetsstegepande i rustfrit stål. 
• 3-lags konstruktion med aluminiumskerne er optimeret til jævn 
og effektiv varmefordeling på alle kogezoner. 
• Den keramiske Ceratec™-belægning med  
Thermium™-mineralbehandling giver stegepanden unikke  
non-stick egenskaber, selv ved høje temperaturer. 
• Non-stick overfladen gør det muligt at stege selv de mest 
delikate ingredienser. 
• Ovnfast helt op til 270°C.

Norden Steel kasserolle m. låg 1,8 L

Norden Steel kasserolle m. låg 2,5 L

Norden Steel gryde m. låg 3,0 L

Norden Steel gryde m. låg 5,0 L

Norden Steel stegepande 24 cm

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

10,9 cm 49,5 cm 27,8 cm 1,6 kg 1 -

10,9 cm 51,5 cm 29,8 cm 1,9 kg 1 -

12,2 cm 49,3 cm 28 cm 2,32 kg 1 -

8,4 cm 29,4 cm 32 cm 2,47 kg 1 -

13 cm 52 cm 30,2 cm 1,73 kg 1 -

1067632

1067633

1067634

1067635

1067636

+!4<>:02"DEKDKG!

+!4<>:02"DEKDLD!

+!4<>:02”DEKEDG!

+!4<>:02”DEKDMK!

+!4<>:02"DEKEED!

• Kvalitetsstegepande i rustfrit stål. 
• 3-lagskonstruktion med aluminiumskerne er optimeret til jævn 
og effektiv varmefordeling på alle typer kogezoner. 
• Den keramiske Ceratec™-belægning med  
Thermium™-mineralbehandling giver stegepanden unikke  
non-stick egenskaber, selv ved høje temperaturer. 
• Non-stick overfladen gør det muligt at stege selv de mest 
delikate ingredienser. 
• Ovnfast helt op til 270°C.

• Kvalitetsstegepande i rustfrit stål. 
• 3-lagskonstruktion med aluminiumskerne er optimeret til jævn 
og effektiv varmefordeling på alle typer kogezoner. 
• Den keramiske Ceratec™-belægning med  
Thermium™-mineralbehandling giver stegepanden unikke  
non-stick egenskaber, selv ved høje temperaturer. 
• Non-stick overfladen gør det muligt at stege selv de mest 
delikate ingredienser. 
• Ovnfast helt op til 270°C.

• Kvalitetsstegefad i rustfrit stål. 
• 3-lagskonstruktion med aluminiumskerne er optimeret til jævn 
og effektiv varmefordeling på alle typer kogezoner. 
• Den keramiske Ceratec™-belægning med  
Thermium™-mineralbehandling giver stegefadet unikke  
non-stick egenskaber, selv ved høje temperaturer. 
• Non-stick overfladen gør det muligt at stege selv de mest 
delikate ingredienser. 
• Ovnfast helt op til 270°C.

• Kvalitetssauterpande i rustfrit stål. 
• 3-lagskonstruktion med aluminiumskerne er optimeret til jævn 
og effektiv varmefordeling på alle typer kogezoner. 
• Den keramiske Ceratec™-belægning med  
Thermium™-mineralbehandling giver sauterpanden unikke  
non-stick egenskaber, selv ved høje temperaturer. 
• Nonstick overfladen gør det muligt at stege selv de mest 
delikate ingredienser. 
• Ovnfast helt op til 270°C.

• Kvalitetswok i rustfrit stål. 
• 3-lagskonstruktion med aluminiums kerne er optimeret til jævn 
og effektiv varmefordeling på alle typer kogezoner. 
• Den keramiske Ceratec™-belægning med  
Thermium™-mineralbehandling giver wok’en unikke non-stick 
egenskaber, selv ved høje temperaturer.
• Non-stick overfladen gør det muligt at stege selv de mest 
delikate ingredienser. 
• Ovnfast helt op til 270°C. 
• Perfekt til wokretter med hurtig stegning ved høj varme.

Norden Steel stegepande 26 cm

Norden Steel stegepande 28 cm

Norden Steel stegefad m. låg 28 cm

Norden Steel sauterpande m. låg 26 cm

Norden Steel wok 28 cm

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND
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Norden knive
Funktioner og fordele

NORDEN 

 Kvalitetsstål
Kvalitetsklingen består af tysk, rustfrit 

karbonstål, som sikrer den bedste 

præstation og langvarig skarphed.

 Optimal skarphed
Knivbladet har en hårdhed på HRC 

56 og en slibevinkel på 26 grader 

- det giver optimal og langvarig 

skarphed.

 Knivbryst i rustfrit stål
Knivbrystet i rustfrit stål giver kniven 

den perfekte balance under brug.

 Træhåndtag efter ægte finske 
knivtraditioner 
Håndtaget består af varmebehandlet 

finsk birketræ, som tilfører kniven 

både komfort og naturlig skønhed.

Opvask i  
hånden 

anbefales
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

3,2 cm 41 cm 9,8 cm 0,21 kg 4 -

2,7 cm 28 cm 7,8 cm 0,09 kg 4 -

3,2 cm 41 cm 9,8 cm 0,2 kg 4 -

3,2 cm 41 cm 9,8 cm 0,19 kg 4 -

3,2 cm 41 cm 9,8 cm 0,16 kg 4 -

1026419

1026420

1026421

1026422

1026423

Norden knive

+!4<>:02"DDLKHG!

+!4<>:02"DDLKID!

+!4<>:02"DDLKJK!

+!4<>:02"DDLKKH!

+!4<>:02"DDLKLE!

• Stor universalkniv med en stærk klinge, som er velegnet til 
større udskæringsarbejde. 
• Norden-kvalitetsknive er udformet af de bedste materialer, 
inspireret af den finske knivtradition. 
• Højtydende klinge i tysk karbonstål. 
• Knivhåndtag i finsk varmebehandlet birketræ.

• Lille, men stærkt blad – velegnet til præcisionsudskæring. 
• Norden-kvalitetsknive er udformet af de bedste materialer, 
inspireret af den finske knivtradition. 
• Højtydende klinge i tysk karbonstål. 
• Knivhåndtag i finsk varmebehandlet birketræ.

• Lang savtakket klinge, der er velegnet til at skære brød med 
hård skorpe. 
• Norden kvalitetsknive er udformet af de bedste materialet, 
inspireret af den finske knivtradition. 
• Højtydende klinge i tysk karbonstål. 
• Knivhåndtag i finsk varmebehandlet birketræ.

• Lige blad med fint skæresnit, der er velegnet til at skære kød 
ud. 
• Norden-kvalitetsknive er udformet af de bedste materialer, 
inspireret af den finske knivtradition. 
• Højtydende klinge i tysk karbonstål. 
• Knivhåndtag i finsk varmebehandlet birketræ.

• Slank og fleksibelt blad, der er velegnet til filetering af kød og 
fisk. 
• Norden-kvalitetsknive er udformet af de bedste materialer, 
inspireret af den finske knivtradition. 
• Højtydende klinge i tysk karbonstål. 
• Knivhåndtag i finsk varmebehandlet birketræ.

Norden kokkekniv, stor

Norden kokkekniv, lille

Norden brødkniv

Norden forskærerkniv

Norden filetkniv
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

2,7 cm 28 cm 7,8 cm 0,09 kg 4 -

3,2 cm 41 cm 14,3 cm 0,3 kg 4 -

3,8 cm 30,8 cm 24,8 cm 2,28 kg 4 -

1026424

1027506

Premium knivblok

+!4<>:02"DDLKML!

+!4<>:02"DDMMKM!

• Velegnet til at skære og snitte frugt og grønt. 
• Norden-kvalitetsknive er udformet af de bedste materialer, 
inspireret af den finske knivtradition. 
• Højtydende blad i tysk karbonstål. 
• Knivhåndtag i finsk varmebehandlet birketræ.

Set includes a Large Cook’s knife and a Paring knife. Premium 
quality knives crafted from the Bedst materials, inspired by 
Finnish knife making tradition. High-performing, high carbon 
German steel blade. Knife handle from Finnish heat treated birch 
wood

• Magnetisk kvalitetsknivblok i varmebehandlet birketræ. 
• Kan stilles på bordet eller monteres på væggen. 
• Vær opmærksom på, at knivblokken ikke passer til vores 
Titanium-knive.

Norden grøntsagskniv

Norden Premium knivblok
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WHETSTONE
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

28.4 cm 4.5 cm 7.9 cm 0.76 kg 4 -

1058937

+!4<>:02"DEGHGG!
Whetstone Premium knivsliber

• Et komplet knivslibningssæt, der er velegnet til alle knive i 
køkkenet.
• Sættet indeholder:
- en slibesten med to kornstørrelser 1000/5000
- en slibevinkelguide (26°)
- et poleringslæder og
- en opbevaringsæske

 Iblødlægning 

Start med at lægge slibestenen i blød i  

vand i 5-10 minutter. Vand fungerer som 

smøremiddel, når du sliber kniven. 

 Grå grovkornet side

Når slibestenen har ligget i blød, placerer  

du den i den skridsikre holder med den grå, 

grovkornede (1000) side opad.

 

 Placer kniven i slibevinkelguiden

Når du bruger slibevinkelguiden, er det 

nemmest at placere den tæt på håndtaget 

og så stramme det orange greb.

 

 Nu kan du begynde at slibe kniven

Hold kniv og slibevinkelguide, så knivbladet 

hviler på slibestenen. Slibevinkelguiden skal 

røre slibestenen ganske let sammen med 

knivbladet. Træk derefter knivbladet frem  

og tilbage over slibestenen med jævne,  

faste strøg.

 Slib de resterende dele

Flyt slibevinkelguiden tættere på knivspidsen 

for at slibe resten af knivbladet.

 

 Vend kniven 

Når den ene side er slebet, vender du  

kniven og fortsætter på den anden side  

af knivbladet. 

 

 Hvid finkornet side

Du afslutter slibningen ved at vende 

slibestenen, så den hvide/finkornede side 

(5000) vender opad. Brug slibevinkelguiden 

til at slibe bladet i hele dets længde og 

gentag på begge sider. 

 

 Rengøring

Nu er du næsten færdig. Fjern slibevinkel-

guiden fra knivbladet og rengør både kniv  

og slibesten under rindende vand.  

Begge dele tørres herefter med en klud.  

Pas på, kniven er nu superskarp! 

 Poleringslæder

Slut af med at polere knivbladet med det 

medfølgende poleringslæder. Placer 

poleringslæderet oven på slibestenen med 

den grove side opad, og træk forsigtigt 

kniven henover læderet 3-5 gange på begge 

sider (se billede). 

 

 Vedligeholdelse

Tillykke, nu er du færdig! For yderligere 

oplysninger om vedligeholdelse af dine knive 

kan du gå ind på www.fiskars.dk.

Følg disse trin, når du skal slibe dine knive:
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All Steel pure
Holdbart kogegrej i  
rustfrit stål uden belægning 



Pure er et unikt sortiment af ekstremt  
slidstærke produkter til den kvalitetsbevidste forbruger. 

Dette er næste generation af slidstærkt kogegrej 
uden belægning, hvor holdbarhed og pålidelig  

funktion kombineres med et tidløst design.

All Steel Pure-seriens stegepander uden belægning tåler høje 
temperaturer og kan bruges i ovnen. Perfekt når du ønsker  

en sprød stegeskorpe. Husk dog at hæve temperaturen 
gradvist, så maden ikke sidder fast eller brænder på. Rustfrie 
stegepander uden belægning kan give en fin stegeskorpe ved 

lavere temperaturer end pander med belægning. 
Den belægningsfrie overflade gør produkterne ekstremt 

holdbare og funktionelle.

Fremstillet af 90% genanvendte materialer. 
Produkterne kan genanvendes og indeholder ingen plastik.



All Steel
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ALL STEEL PURE

´

All Steel 
Funktioner og fordele

pure

Funktioner og fordele
 Genanvendt stål

Fremstillet af holdbart 18/10 rustfrit stål.

Kan også bruges sammen med 

køkkenredskaber i metal.

 Sikkert håndtag
Håndtaget i rustfrit stål er sikkert  

og ovnfast.

 Unikt indgraveret mønster
Det indgraverede mønster giver en mere 

jævn fordeling af fedtstof.

 3-lags bund
Den tykke 3-lags bund er optimeret til 

effektiv og jævn varmefordeling.

 Udadbøjet kant
Forstærket udadbøjet kant for bedre 

holdbarhed.

 Optimeret mat polering
Indersiden er poleret med sten og vand 

for at få en smuk mat overflade.

 Fremstillet i Finland
Alle stålpander bliver produceret på 

fabrikken i Sorsakoski i det centrale 

Finland.

 

90% genanvendt • 90%

 genanvendt • 

90
%

 g
en

an
ve

nd
t •

Induktion Glaskeramisk Gas Traditionel Tåler 
opvaske-
maskine

Ovnfast

50

FLUORFRI 
BELÆGNING



ALL STEEL PURE

51

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

48 cm 10,3 cm 27 cm 1,03 kg 6 1057594

51,8 cm 12,3 cm 31 cm 1,42 kg 6 1057595

52,3 cm 16,3 cm 30,7 cm 1,2 kg 6 1057596

1065627

1065628

1065629

All Steel Pure kogegrej

+!4<>:02"DEILLL!

+!4<>:02"DEILMI!

+!4<>:02"DEIMDE!

All Steel Pure stegepande 24 cm

All Steel Pure stegepande 28 cm

All Steel Pure wok 28 cm

• Fremstillet af slidstærkt rustfrit stål i høj kvalitet.
• Med sin unikt graverede overflade uden belægning passer den 
til al slags madlavning, men er særlig god, hvis du vil brune eller 
stege mad ved høj varme.
• Stegepanden i 18/10 rustfrit stål og dens håndtag er fremstillet 
af 90% genanvendte materialer og er næsten uopslidelig. 
• Den tykke 3-lags konstruktion er optimeret til effektiv og jævn 
varmefordeling. 
• Velegnet til alle typer kogezoner og ovnfast op til 270°C.

• Fremstillet af slidstærkt rustfrit stål i høj kvalitet.
• Med sin unikt graverede overflade uden belægning passer den 
til al slags madlavning, men er særlig god, hvis du vil brune eller 
stege mad ved høj varme.
• Stegepanden i 18/10 rustfrit stål og dens håndtag er fremstillet 
af 90% genanvendte materialer og er næsten uopslidelig. 
• Den tykke 3-lags konstruktion er optimeret til effektiv og jævn 
varmefordeling. 
• Velegnet til alle typer kogezoner og ovnfast op til 270°C.

• Fremstillet af slidstærkt rustfrit stål i høj kvalitet.
• Med sin unikt graverede overflade uden belægning passer den 
til al slags madlavning, men er særlig god, hvis du vil brune eller 
stege mad ved høj varme.
• Stegepanden i 18/10 rustfrit stål og dens håndtag er fremstillet 
af 90% genanvendte materialer og er næsten uopslidelig. 
• Den tykke 3-lags konstruktion er optimeret til effektiv og jævn 
varmefordeling. 
• Velegnet til alle typer kogezoner og ovnfast op til 270°C.

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

Vidste du det?
Rustfrie stegepander uden belægning kan give en 

fin stegeskorpe ved lavere temperaturer end pander 

med belægning. Derfor er det vigtigt, at du tilpasser 

og sænker stegetemperaturen, så maden ikke sidder 

fast eller brænder på. Prøv dig frem, indtil du finder 

den rette temperatur – for en renere madlavning!



All Steel
Holdbare egenskaber 
til moderne køkkener



Måden, vi laver mad på i dag, påvirker vores liv i fremtiden.

Vi udvælger og opbevarer friske, bæredygtige madvarer 
med stor omhu. Vi tilbereder lækre, sunde måltider til os 

selv og vores kære, hvor vi kun bruger de mest nødvendige 
madvarer og nyder hver eneste mundfuld. Det gør vi  

for at skabe en sund fremtid for os selv, vores familier,  
vores samfund og planeten.

Med Fiskars All Steel kan vi træffe bevidste valg, når vi vælger 
udstyr til køkkenet. Vi tilbereder måltider med pander, knive 

og køkkenredskaber, der afspejler vores engagement  
i menneskers og miljøets sundhed og velvære.

Fremstillet med henblik på cirkularitet 
og ekstraordinær lang levetid.

All Steel, designet til hverdagsbrug.
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ALL STEEL

Funktioner og fordele

´

All Steel 
Funktioner og fordele

 Genanvendt stål
Fremstillet i 90% genanvendt rustfrit stål.

 Håndtag
Et sikkert og slidstærkt håndtag i rustfrit 

stål, som ikke bliver varmt.

 Keramisk belægning
Den keramiske CERATEC™-belægning 

sikrer en god stegeskorpe og er fri for 

plastik og PFAS. Non-stick egenskaber 

gør madlavning og opvask nem. 

 3-lags bund
Den tykke 3-lags bund er optimeret til 

effektiv og jævn varmefordeling.

 Fremstillet i Finland
Alle gryder og pander fra serien All Steel 

er fremstillet på Sorsakoski-fabrikken i  

det centrale Finland.

OvnfastInduktion Glaskeramisk Gas Traditionel Tåler 
opvaske-
maskine

90% genanvendt • 90%

 genanvendt • 

90
%

 g
en

an
ve

nd
t •
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FLUORFRI 
BELÆGNING



ALL STEEL
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

9,3 cm 35,5 cm 18,1 cm 0,93 kg 4 1023765

40,2 cm 12,2 cm 22 cm 1,05 kg 4 -

14,7 cm 27,5 cm 19,9 cm 1,29 kg 4 1023766

16 cm 32,7 cm 24,4 cm 1,8 kg 4 1023767

48,3 cm 12 cm 27 cm 1,14 kg 6 1023759

1064750

1064748

1064751

1064752

1064743

All Steel kogegrej

+!4<>:02"DEHMKG!

+!4<>:02"DEHMIM!

+!4<>:02"DEHMLD!

+!4<>:02"DEHMMK!

+!4<>:02"DEHMDH!

All Steel kasserolle m. låg 1,5 L

All Steel sauteuse 2 L

All Steel gryde m. låg 3,0 L

All Steel gryde m. låg 5,0 L

All Steel stegepande 24 cm

• Kvalitetskasserolle i rustfrit stål til den daglige madlavning. 
• Med håndtag i rustfrit stål og måleangivelse på indersiden. 
• Den effektive 3-lags bund er velegnet til alle typer kogezoner.
• Fremstillet af 90% genanvendt rustfrit stål.
• Indvendig måleangivelse.
• Børstet finish reducerer spild i produktionsprocessen.

• Sauteuse i rustfrit stål. 
• 3-lags bund for effektiv og jævn varmefordeling.
• Velegnet til alle typer kogeplader.
• Fremstillet af 90% genanvendt rustfrit stål.
• Indvendig måleangivelse.
• Børstet finish reducerer spild i produktionsprocessen.

• Kvalitetsgryde i rustfrit stål til den daglige madlavning. 
• Med håndtag i rustfrit stål og måleangivelse på indersiden. 
• Den effektive 3-lags bund er velegnet til alle typer kogezoner.
• Fremstillet af 90% genanvendt rustfrit stål.
• Indvendig måleangivelse.
• Børstet finish reducerer spild i produktionsprocessen.

• Kvalitetsgryde i rustfrit stål til den daglige madlavning. 
• Med håndtag i rustfrit stål og måleangivelse på indersiden. 
• Den effektive 3-lags bund er velegnet til alle typer kogezoner.
• Fremstillet af 90% genanvendt rustfrit stål.
• Indvendig måleangivelse.
• Børstet finish reducerer spild i produktionsprocessen.

• Stegepande i rustfrit stål til særlige lejligheder. 
• Den keramiske Ceratec™ non-stick belægning sikrer en flot 
bruning og får maden til at smage bedre. 
• Den tykke 3-lags bund er optimeret til effektiv og jævn 
varmefordeling på alle typer kogezoner.
• Fremstillet af 90% genanvendt rustfrit stål.
• Børstet finish reducerer spild i produktionsprocessen.

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

50,5 cm 11,7 cm 29,5 cm 1,33 kg 6 1023760

51,8 cm 12,3 cm 31 cm 1,46 kg 6 1023761

50,5 cm 12,3 cm 29,5 cm 2,08 kg 4 1023762

10,5 cm 52,2 cm 29,5 cm 1,31 kg 4 1023763

9,4 cm 38,3 cm 29,8 cm 2,4 kg 4 1023764

1064744

1064745

1064746

1064747

1064749

+!4<>:02"DEHMEE!

+!4<>:02"DEHMFL!

+!4<>:02"DEHMGI!

+!4<>:02"DEHMHF!

+!4<>:02"DEHMJJ!

• Stegepande i rustfrit stål til særlige lejligheder. 
• Den keramiske Ceratec™ non-stick belægning sikrer en flot 
bruning og får maden til at smage bedre. 
• Den tykke 3-lags bund er optimeret til effektiv og jævn 
varmefordeling på alle typer kogezoner.
• Fremstillet af 90% genanvendt rustfrit stål.
• Børstet finish reducerer spild i produktionsprocessen.

• Stegepande i rustfrit stål til særlige lejligheder. 
• Den keramiske Ceratec™ non-stick belægning sikrer en flot 
bruning og får maden til at smage bedre. 
• Den tykke 3-lags bund er optimeret til effektiv og jævn 
varmefordeling på alle typer kogezoner.
• Fremstillet af 90% genanvendt rustfrit stål.
• Børstet finish reducerer spild i produktionsprocessen.

• Sauterpande i rustfrit stål til særlige lejligheder. 
• Den keramiske Ceratec™ non-stick belægning sikrer en flot 
bruning og får maden til at smage bedre. 
• Den tykke 3-lags bund er optimeret til effektiv og jævn 
varmefordeling på alle typer kogezoner.
• Fremstillet af 90% genanvendt rustfrit stål.
• Indvendig måleangivelse.
• Børstet finish reducerer spild i produktionsprocessen.

• Wok i rustfrit stål til særlige lejligheder. 
• Den keramiske Ceratec™ non-stick belægning sikrer en flot 
bruning og får maden til at smage bedre. 
• Den tykke 3-lags bund er optimeret til effektiv og jævn 
varmefordeling på alle typer kogezoner.
• Fremstillet af 90% genanvendt rustfrit stål.
• Børstet finish reducerer spild i produktionsprocessen.

• Stegefad i rustfrit stål til særlige lejligheder. 
• Den keramiske Ceratec™ non-stick belægning sikrer en flot 
bruning og får maden til at smage bedre. 
• Den tykke 3-lags bund er optimeret til effektiv og jævn 
varmefordeling på alle typer kogezoner.
• Fremstillet af 90% genanvendt rustfrit stål.
• Børstet finish reducerer spild i produktionsprocessen.

All Steel stegepande 26 cm

All Steel stegepande 28 cm

All Steel sauterpande 26 cm

All Steel wok 28 cm

All Steel stegefad 28 cm

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed
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All Steel knive
Førsteklasses holdbarhed, 
klassisk stål



Klassisk stål.   

Holdbarhed og fleksibilitet, tidløst og raffineret, 
All Steel-sortimentet er designet til varme og sjove 

køkkenoplevelser fyldt med friske ingredienser, 
inspirerende retter og glæden ved madlavning 

i hverdagen. Fremstillet med henblik på at holde 
og inspirere, All Steel forfører dig med dens 

elegante og enkle æstetik, hvor hvert enkelt trin i 
madlavningsprocessen giver bemærkelsesværdige, 

ekstraordinære øjeblikke. Uanset om du skaber  
et enkelt, lækkert måltid eller tilbereder en ret med 

delikate smagsoplevelser er All Steel den, du vender 
tilbage til – igen og igen – for at gøre ethvert måltid til en 

særlig lejlighed.



60

Funktioner og fordele

All Steel knive
Funktioner og fordele

ALL STEEL

 Førsteklasses stål
Fremstillet af japansk stål med højt kulstofindhold for  

ekstraordinære skæreegenskaber og holdbarhed. HRC 58.

 Optimal balance
Optimal centerbalance mellem grebet og bladet, der giver en 

førsteklasses skæreoplevelse.

 Minimalistisk design i rustfrit stål
Den støbte kniv har et helstøbt design.

 Det holdbare valg med lang levetid
Kvalitetsstål med et højt indhold af kulstof sikrer lang levetid 

med minimalt behov for slibning. 100% genanvendeligt 

materiale. 25 års garanti.

´

60



ALL STEEL
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
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N
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N
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N

E
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N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

42 cm 9 cm 2,6 cm 0,37 kg 4 -

42 cm 9 cm 2,6 cm 0,36 kg 4 -

42 cm 9 cm 2,6 cm 0,37 kg 4 -

36 cm 12 cm 2,6 cm 0,56 kg 4 -

32,7 cm 9 cm 2,6 cm 0,27 kg 4 -

1062882

1062883

1062884

1062885

1062886

All Steel knive

+!4<>:02"DEHFKD!

+!4<>:02"DEHFLK!

+!4<>:02"DEHFMH!

+!4<>:02"DEHGDD!

+!4<>:02"DEHGEK!

All Steel stor kokkekniv

All Steel brødkniv

All Steel santokukniv

All Steel kinesisk kokkekniv

All Steel lille kokkekniv

• All Steel stor kokkekniv, 20 cm blad. 
• Fremstillet af japansk rustfrit stål med højt kulstofindhold. 
• Den store kokkekniv har et ekstraordinært stærkt blad, der kan 
klare et bredt udvalg af skæreopgaver. 
• Det anbefales at vaske kniven i hånden.

• All Steel brødkniv, 22 cm blad. 
• Fremstillet af japansk rustfrit stål med højt kulstofindhold. 
• Brødkniven har et langt, savtakket og stærkt blad til 
skiveskæring af brød med hård skorpe. 
• Det anbefales at vaske kniven i hånden.

• All Steel santokukniv, 17 cm blad. 
• Fremstillet af japansk rustfrit stål med højt kulstofindhold. 
• Santokukniven har et stærkt, bredt blad til udskæring af kød, 
fisk og grøntsager. 
• Det anbefales at vaske kniven i hånden.

• All Steel kinesisk kokkekniv, 16 cm blad. 
• Fremstillet af japansk rustfrit stål med højt kulstofindhold. 
• Kniven er kraftig og robust og perfekt til hakning og udskæring 
af kød og fisk, hårde grøntsager samt kød med ben. 
• Det anbefales at vaske kniven i hånden.

• All Steel lille kokkekniv, 13,5 cm blad. 
• Fremstillet af japansk rustfrit stål med højt kulstofindhold. 
• Den lille kokkekniv har et ekstraordinært stærkt blad, der kan 
klare de fleste mindre skæreopgaver.
• Det anbefales at vaske kniven i hånden.

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed

Nyhed
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
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N

E
A
N
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N

E
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N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

30,1 cm 9 cm 2,6 cm 0,25 kg 4 -

32,7 cm 9 cm 2,6 cm 0,27 kg 4 -

30,1 cm 9 cm 2,6 cm 0,24 kg 4 -

43,8 cm 10,6 cm 5,8 cm 0,58 kg 4 -

1062887

1062888

1062889

1062890

Førsteklasses knivblok i træ til skuffe

+!4<>:02"DEHGFH!

+!4<>:02"DEHGGE!

+!4<>:02"DEHGHL!

+!4<>:02"DEHGII!

All Steel grøntsagskniv

All Steel tomatkniv

All Steel urtekniv

All Steel knivblok skuffe, træ

• All Steel grøntsagskniv, 10 cm blad. 
• Fremstillet af japansk rustfrit stål med højt kulstofindhold. 
• Grøntsagskniven har et stærkt blad til skrælning og udskæring 
af frugt og grønt. 
• Det anbefales at vaske kniven i hånden.

• All Steel tomatkniv, 12 cm blad. 
• Fremstillet af japansk rustfrit stål med højt kulstofindhold. 
• Tomatkniven har et stærkt, savtakket blad til udskæring af 
frugt og grønt. 
• Det anbefales at vaske kniven i hånden.

• All Steel urtekniv, 7 cm blad. 
• Fremstillet af japansk rustfrit stål med højt kulstofindhold. 
• Urtekniven har et robust og kompakt blad, der er perfekt til 
skrælning og udskæring af mindre frugter og grøntsager. 
• Det anbefales at vaske kniven i hånden.

• Fiskars knivblok i træ til skuffe giver ekstra plads på 
køkkenbordet og beskytter dine bedste knive.
 • Den horisontale knivblok har plads til tre store knive og fire små 
knive, og det universelle design passer til de fleste stilarter.
 • Knivblokken er fremstillet af bøgetræ, og den smukke 
udformning beskytter dine knive mod at blive ødelagt og sløve.
 • FSC®-certificeret træ.

Nyhed

Nyhed

Nyhed
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 
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A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 



Hard Face
Den mest hårdføre 
non-stick belægning  
til hverdagsbrug



Hard Face til hyppig brug. Næste generation af 
Hardtec Superior+™ PTFE-belægningen i 4-lag har 

enestående non-stick-egenskaber kombineret med 
stor modstandsdygtighed overfor ridser. Det fjerde 
lag i belægningen giver desuden overfladen ekstra 

tekstur, hvilket sammenlagt gør at kogegrejet holder 
længere. Det lyddæmpende silikonelåg har indbygget 

hældefunktion. Det brede udvalg af Hard Face-kogegrej 
klarer uden problemer hverdagens udfordringer. 



Hard Face
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HARD FACE

 Enestående belægning
Den næste generation af vores Hardtec Superior+™-belægning er 

endnu mere slidstærk og modstandsd ygtig overfor ridser og tåler 

dermed hyppig brug. 

 Optimeret bund
Energisparebunden er optimeret til 50% hurtigere opvarmning og 

bruger 30% mindre energi på glaskeramiske kogezoner. Bundens 

tykkelse giver en effektiv og jævn varmefordeling. 

 Sikkert håndtag 
Bakelithåndtaget bliver ikke varmt og sikrer et godt greb.

 Fladt glaslåg med to hældefunktioner
Varmeresistent silikonelåg med to smarte hældefunktioner, som gør 

det nemt at hælde vandet fra.

 Passer til alle typer kogezoner

 Fremstillet i Finland
Alle Hard Face-produkter bliver produceret på fabrikken i Sorsakoski 

i det centrale Finland.

Hard Face 
Funktioner og fordele

68
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

13,5 cm 38,5 cm 20 cm 1,3 kg 4 -

12,4 cm 40,2 cm 23,2 cm 1,66 kg 4 -

13,5 cm 31 cm 24,5 cm 1,82 kg 4 -

13,5 cm 33,2 cm 27,9 cm 2,41 kg 4 -

8,5 cm 43 cm 21,8 cm 0,8 kg 6 -

1052226

1052235

1052227

1052228

1052221

Hard Face kogegrej

+!4;;?01"KDFHGF!

+!4;;?01"KDFIFH!

+!4;;?01"KDFHHM!

+!4;;?01"KDFHIJ!

+!4;;?01"KDFGLL!

Hard Face kasserolle m. låg 1,8 L

Hard Face kasserolle m. låg 2,5 L

Hard Face gryde m. låg 3,5 L

Hard Face gryde m. låg 5 L

Hard Face stegepande 20 cm

• Robust aluminiumskasserolle. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved, og gør kasserollen særdeles velegnet til grød og 
mælkebaserede saucer. 
• Glaslåg med to hældefunktioner og silikonekant, der giver 
lydløst arbejde. 
• Bakelithåndtag minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og 
godt greb.

• Robust aluminiumskasserolle. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved, og gør kasserollen særdeles velegnet til grød og 
mælkebaserede saucer. 
• Glaslåg med to hældefunktioner og silikonekant, der giver 
lydløst arbejde. 
• Bakelithåndtag minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og 
godt greb.

• Robust aluminiumsgryde. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved, og gør kasserollen særdeles velegnet til grød og 
mælkebaserede saucer. 
• Glaslåg med to hældefunktioner og silikonekant, der giver 
lydløst arbejde. 
• Bakelithåndtag minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og 
godt greb.

• Robust aluminiumsgryde. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved, og gør kasserollen særdeles velegnet til grød og 
mælkebaserede saucer. 
• Glaslåg med to hældefunktioner og silikonekant, der giver 
lydløst arbejde. 
• Bakelithåndtag minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og 
godt greb.

• Robust aluminiumsstegepande. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved. 
• Det moderne sorte design er forstærket af bakelithåndtaget, 
der minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og godt greb 
under madlavningen.

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND



HARD FACE
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
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N
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N

E
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N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

9 cm 44 cm 25,5 cm 1 kg 6 -

10,9 cm 48,5 cm 27,8 cm 1,2 kg 6 -

10,9 cm 50,5 cm 29,8 cm 1,36 kg 6 -

10,5 cm 52,5 cm 32 cm 1,75 kg 6 -

11 cm 46,5 cm 25,8 cm 1,73 kg 4 -

1052222

1052223

1052224

1052225

1052230

+!4;;?01"KDFGMI!

+!4;;?01"KDFHDE!

+!4;;?01"KDFHEL!

+!4;;?01"KDFHFI!

+!4;;?01"KDFHKD!

• Robust aluminiumsstegepande. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved. 
• Det moderne sorte design er forstærket af bakelithåndtaget, 
der minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og godt greb 
under madlavningen.

• Robust aluminiumsstegepande. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved. 
• Det moderne sorte design er forstærket af bakelithåndtaget, 
der minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og godt greb 
under madlavningen.

• Robust aluminiumsstegepande. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved. 
• Det moderne sorte design er forstærket af bakelithåndtaget, 
der minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og godt greb 
under madlavningen.

• Robust aluminiumsstegepande. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved. 
• Det moderne sorte design er forstærket af bakelithåndtaget, 
der minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og godt greb 
under madlavningen.

• Robust aluminiumssauterpande. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved. 
• Glaslåg med to hældefunktioner og silikonekant, der giver 
lydløst arbejde. Bakelithåndtag minimerer varmeoptag, og giver et 
sikkert og godt greb.

Hard Face stegepande 24 cm

Hard Face stegepande 26 cm

Hard Face stegepande 28 cm

Hard Face stegepande 30 cm

Hard Face sauterpande 24 cm / 2,2 L m. låg

MADE IN
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MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND



HARD FACE
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
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N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Hard Face sauterpande 26 cm 2,8 L m. låg

Hard Face sauterpande 28 cm / 3,5 L m. låg

Hard Face omelet/pandekagepande 22 cm

Hard Face wok 28 cm / 4,5L

• Robust aluminiumssauterpande. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved. 
• Glaslåg med to hældefunktioner og silikonekant, der giver 
lydløst arbejde. 
• Bakelithåndtag minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og 
godt greb.

• Robust aluminiumssauterpande. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved. 
• Glaslåg med to hældefunktioner og silikonekant, der giver 
lydløst arbejde. 
• Bakelithåndtag minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og 
godt greb.

• Robust aluminiumspande til omeletter og pandekager. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved. 
• Det moderne sorte design er forstærket af bakelithåndtaget, 
der minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og godt greb 
under madlavningen.

• Robust aluminiumswok. 
• Den næste generation af vores mest holdbare Hardtec 
Superior+™-belægning har fremragende non-stick egenskaber, 
som varer ved.
• Det moderne sorte design er forstærket af bakelithåndtaget, 
der minimerer varmeoptag, og giver et sikkert og godt greb 
under madlavningen.

11,5 cm 48,5 cm 27,5 cm 1,98 kg 4 -

11,5 cm 50,7 cm 30 cm 1,28 kg 4 -

6 cm 42 cm 22,3 cm 0,83 kg 6 -

13,3 cm 54 cm 30 cm 1,46 kg 4 -

1052231

1052232

1052229

1052233

1059191

+!4;;?01"KDFHLK!

+!4;;?01"KDFHMH!

+!4;;?01"KDFHJG!

+!4;;?01"KDFIDD!

+!4<>:02"DEGIFI!

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND



Fiskars Hard Edge-knive er designet til 
vedvarende skarphed, så de nemt kan klare 
alle behov i forbindelse med den daglige 
madlavning.

Knivbladene er fremstillet af tykt, rustfrit 
stål med den revolutionerende LZR-EDGE™-
teknologi på æggen. Det gør, at kniven 
forbliver skarp fire gange længere end 
standardknive. Knivenes greb har også et 
ergonomisk design med et unikt 3D-mønster, 
der sikrer et perfekt greb.

Hard Edge
Skarp og hårdfør slidstyrke  
til hverdagsbrug
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HARD EDGE

74

 LZR-EDGE™ teknologi
Den revolutionære LZR-EDGE™ 

-teknologi er blevet påført knivens 

æg. Det giver vedvarende skarphed op 

til 4x længere end standardknive. 

 Tyk klinge i rustfrit stål
Knivene har tykke klinger i japansk, 

rustfrit stål af højeste kvalitet, som 

sikrer lang levetid.

 Komfortabelt greb
Softtouch™ og 3D mønster giver et 

komfortabelt og sikkert greb.  

 Nem vedligeholdelse
Knivene er nemme at vedligeholde og 

slibe. Alle former for sliberedskaber 

kan bruges, og kniven tåler maskin-

opvask. Håndopvask anbefales dog 

for at holde kniven skarp i længere tid.

Hard Edge-knivene er designet til 
vedvarende skarphed i hverdagens 
madlavning.

Hard Edge
Funktioner og fordele

Tåler 
opvaske-
maskine



HARD EDGE
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

41.9 cm 8.6 cm 2.6 cm 187 g 5 -

41.9 cm 8.6 cm 2.6 cm 187 g 5 -

41.9 cm 8.6 cm 2.6 cm 148 g 5 -

41.9 cm 8.6 cm 2.6 cm 158 g 5 -

36.9 cm 8.6 cm 2.6 cm 138 g 5 -

1054945

1054946

1051760

1051747

1051748

Hard Edge knive

+!4<>:02"DEEILG!

+!4<>:02"DEEIMD!

+!4<>:02"DEEDGG!

+!4<>:02"DEEDDF!

+!4<>:02"DEEDEM!

• Hard Edge brødkniven har har en savtakket klinge, der er 
velegnet til at skære brød med en hård skorpe. 
• Klingen er produceret i tyk, japansk rustfrit stål med den 
revolutionære LZR-EDGE™-teknologi på knivens æg. 
• Det holder kniven skarp op til 3x længere end standardknive. 
• Knivens skaft er lavet i et ergonomisk design med et unikt 3D 
mønster, som giver et sikkert greb.

• Hard Edge filetkniven har har en lang, fleksibel klinge, som er 
velegnet til at filetere fisk. 
• Klingen er produceret i tyk, japansk rustfrit stål med den 
revolutionære LZR-EDGE™-teknologi på knivens æg. 
• Det holder kniven skarp op til 3x længere end standardknive. 
• Knivens skaft er lavet i et ergonomisk design med et unikt 3D 
mønster, som giver et sikkert greb.

• Hard Edge forskærerknivens lange, lige klinge er velegnet til at 
udskære steg. 
• Klingen er produceret i tyk, japansk rustfrit stål med den 
revolutionære LZR-EDGE™-teknologi på knivens æg. 
• Det holder kniven skarp op til 3x længere end standardknive. 
• Knivens skaft er lavet i et ergonomisk design med et unikt 3D 
mønster, som giver et sikkert greb.

• Den store kokkekniv fra Hard Edge er en hårdfør universalkniv, 
som passer til de fleste skæreopgaver. 
• Klingen er produceret i tyk, japansk rustfrit stål med den 
revolutionære LZR-EDGE™-teknologi på knivens æg. 
• Det holder kniven skarp op til 3x længere end standardknive. 
• Knivens skaft er lavet i et ergonomisk design med et unikt 3D 
mønster, som giver et sikkert greb.

• Hard Edge kokkekniven i mellemstørrelse er en handy 
universalkniv til de fleste skæreopgaver. 
• Klingen er produceret i tyk, japansk rustfrit stål med den 
revolutionære LZR-EDGE™-teknologi på knivens æg. 
• Det holder kniven skarp op til 3x længere end standardknive. 
• Knivens skaft er lavet i et ergonomisk design med et unikt 3D 
mønster, som giver et sikkert greb.

Hard Edge brødkniv

Hard Edge filetkniv

Hard Edge forskærerkniv

Hard Edge kokkekniv, stor

Hard Edge kokkekniv, medium



HARD EDGE
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

36.9 cm 8.6 cm 2.6 cm 147 g 5 -

36.9 cm 8.6 cm 2.6 cm 93 g 5 -

29.1 cm 7 cm 2.3 cm 69 g 5 -

29.1 cm 7 cm 2.3 cm 74 g 5 -

29.1 cm 7 cm 2.3 cm 72 g 5 -

1051761

1051749

1054947

1051762

1051777

+!4<>:02"DEEDHD!

+!4<>:02"DEEDFJ!

+!4<>:02"DEEJDJ!

+!4<>:02"DEEDIK!

+!4<>:02"DEEDJH!

• Hard Edge santokukniven er en asiatisk inspireret universalkniv 
med en bred klinge, som nemt skærer igennem kød, fisk og 
grøntsager. 
• Klingen er produceret i tyk, japansk rustfrit stål med den revo-
lutionære LZR-EDGE™-teknologi på knivens æg. 
• Det holder kniven skarp op til 3x længere end standard- 
knive. 
• Knivens skaft er lavet i et ergonomisk design med et unikt 3D 
mønster, som giver et sikkert greb.

• Den lille kokkekniv fra Hard Edge er en handy universalkniv til de 
fleste skæreopgaver. 
• Klingen er produceret i tyk, japansk rustfrit stål med den 
revolutionære LZR-EDGE™-teknologi på knivens æg. 
• Det holder kniven skarp op til 3x længere end standardknive. 
• Knivens skaft er lavet i et ergonomisk design med et unikt 3D 
mønster, som giver et sikkert greb.

• Hard Edge tomatkniven har en savtakket klinge, som nemt 
skærer igennem frugt og grøntsager med en tyndt skind. 
• Klingen er produceret i tyk, japansk rustfrit stål med den 
revolutionære LZR-EDGE™-teknologi på knivens æg. 
• Det holder kniven skarp op til 3x længere end standardknive. 
• Knivens skaft er lavet i et ergonomisk design med et unikt 3D 
mønster, som giver et sikkert greb.

• Hard Edge grøntsagskniven er velegnet til at hakke – og 
udskære frugt og grøntsager. 
• Klingen er produceret i tyk, japansk rustfrit stål med den 
revolutionære LZR-EDGE™-teknologi på knivens æg. 
• Det holder kniven skarp op til 3x længere end standardknive. 
• Knivens skaft er lavet i et ergonomisk design med et unikt 3D 
mønster, som giver et sikkert greb.

• Hard Edge urtekniven er velegnet til at pille og udskære små 
grøntsager og frugt. 
• Klingen er produceret i tyk, japansk rustfrit stål med den 
revolutionære LZR-EDGE™-teknologi på knivens æg. 
• Det holder kniven skarp op til 3x længere end standardknive. 
• Knivens skaft er lavet i et ergonomisk design med et unikt 3D 
mønster, som giver et sikkert greb.

Hard Edge santokukniv

Hard Edge kokkekniv, lille

Hard Edge tomatkniv

Hard Edge grøntsagskniv

Hard Edge urtekniv
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Norr
Den autentiske  
skæreoplevelse



Fiskars Norr-knivene giver en autentisk skæreoplevelse til 
alle, som har en passion for ægte madlavning. 

Det tidløse nordiske design er lavet af omhyggeligt 
udvalgte premium materialer for perfekt håndtering.
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NORR

 Kvalitetsklinge
Klinge fremstillet af tysk 

kvalitetsstål hærdet til den 

optimale hårdhed HRC 54.

 Komfortabelt design
Inspireret af det traditionelle 

nordiske køkken og nordisk 

kultur. Meget behagelig at 

holde om. Perfekt balance og 

holdbarhed. Designet af Jacob 

Leth-Espensen. 

 

 Holdbart håndtag 
Håndtaget er fremstillet af 

Kebony-behandlet og  

FSC®-certificeret ahorntræ.  

Kebony-behandling for bedre 

holdbarhed – og 40% hårdere 

end teaktræ.

80

Smukt nordisk design og kvalitet  
i holdbare materialer.

Norr knive
Funktioner og fordele



NORR
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

32,5 cm 2,7 cm 8,1 cm 0,06 kg 4 -

32,5 cm 2,7 cm 8,1 cm 0,02 kg 4 -

32,5 cm 2,7 cm 8,1 cm 0,06 kg 4 -

41 cm 2,7 cm 9,6 cm 0,15 kg 4 -

41 cm 2,7 cm 9,6 cm 0,16 kg 4 -

1016475

1016477

1016472

1016474

1016478

Norr knive

+!4<>:02"DDFHJL!

+!4<>:02"DDFHKI!

+!4<>:02"DDFHGK!

+!4<>:02"DDFHIE!

+!4<>:02"DDFHLF!

• Velegnet til at skære og skrælle frugt og grønt.

• Velegnet til at snitte urter, frugt og mellemstore grøntsager.

• Velegnet til at skære tomater eller som steakkniv.

• Asiatisk inspireret kokkekniv med bred klinge, som er velegnet 
til tilberedning af kød, fisk og grøntsager.

• Stor universalkniv med en stærk klinge, som er velegnet til 
større udskæringsarbejde.

Norr urtekniv 7 cm

Norr asiatisk urtekniv 12 cm

Norr tomatkniv 12 cm

Norr santokukniv 16 cm

Norr kokkekniv 20 cm
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NORR

82

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

41 cm 2,7 cm 9,6 cm 0,15 kg 4 -

32,5 cm 2,7 cm 8,1 cm 0,07 kg 4 -

1016480

1020238

+!4<>:02"DDFHMM!

+!4<>:02"DDHJFF!

• Lang savtakket klinge, der er velegnet til at skære brød med 
hård skorpe.

• Køkkengaflen er til ideel til at vende kød på panden eller i 
ovnen og til at løfte og udskære stege.

Norr brødkniv 21 cm

Norr køkkengaffel



CLASSIC
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

83

22 cm 2,2 cm 7 cm 0,04 kg 6 -

22 cm 2,2 cm 7 cm 0,04 kg 6 -

22 cm 1,7 cm 7 cm 0,03 kg 6 -

22 cm 2,2 cm 7 cm 0,04 kg 6 -

1020234

1020235

1020236

1020237

Classic skæreredskaber

+!4<>:02"DDHILI!

+!4<>:02"DDHIMF!

+!4<>:02"DDHJDL!

+!4<>:02"DDHJEI!

Classic skrællekniv højre

Classic skrællekniv venstre

Classic dåseåbner

Classic urtekniv

• Skrællekniv i klassisk stål med træhåndtag. 
• Designet og optimeret til højrehåndede.

• Skrællekniv i klassisk stål med træhåndtag. 
• Designet og optimeret til venstrehåndede.

• Klassisk dåseåbner i rustfrit stål.

• Classic urtekniv med træhåndtag.



Classic sakse 
Siden Siden 
19671967



Den ikoniske designklassiker med overlegen kvalitet 
og ydeevne til alle klippebehov.

Fremstillet af førsteklasses materialer.
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Vores ikon
Classic-saksen er symbolet  
på Fiskars og finsk design.

CLASSIC 

 Skarpe klinger
Vores specialudviklede klingeslibning 

sikrer stor præcision under brug og 

holder klingerne skarpe i længere tid.

 Nem rengøring
Håndtagene er sprøjtestøbt direkte  

på klingerne, hvilket sikrer nem og 

hygiejnisk rengøring.

 Suveræn ergonomi
Håndtagene er designet med tanke på 

hændernes naturlige bevægelser, så du 

oplever optimal komfort og kontrol.

 Kvalitetsmaterialer
Classic-saksen er fremstillet af de 

bedste kvalitetsmaterialer med fokus på 

komfort, performance og holdbarhed.

 Kvalitetskontrol
Alle produkter bliver testet enkeltvis, 

før de forlader fabrikken. På den måde 

sikrer vi, at kun de bedste sakse når  

ud til dig. 

Funktioner og fordele

Håndtestet



CLASSIC
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

28 cm 2 cm 8,6 cm 0,09 kg 5 859853

31 cm 2,2 cm 11 cm 0,16 kg 5 859863

28 cm 2 cm 8,6 cm 0,09 kg 5 859850

28 cm 2 cm 8,5 cm 0,08 kg 5 859874

24,7 cm 1,5 cm 8,5 cm 0,05 kg 10 859859

1000815

1005151

1000814

1000819

1000816

Classic sakse

+!4;;?01"MLIGFG!

+!4;;?01"MLJGDJ!

+!4;;?01"MLIDEM!

+!4;;?01"MLKHKE!

+!4;;?01"MLIMKF!

Classic universalsaks 21 cm

Classic universal/skræddersaks 26 cm

Classic universalsaks til venstrehåndede 21 cm

Classic køkkensaks 18 cm

Classic papirsaks 17 cm

• En milliard solgte sakse.
• Velegnet til alle klippeopgaver i hjemmet, skolen og på  
kontoret.
• Den bedste komfort og ydeevne.
• Produceret i Finland med hårdføre kvalitetsmaterialer.
• Til højrehåndede.

• En milliard solgte sakse.
• Velegnet til alle klippeopgaver i hjemmet.
• Den bedste komfort og ydeevne.
• Hårdføre blade i rustfrit stål gør det nemt at klippe gennem flere 
lag af mange slags materialer
• Produceret i Finland med hårdføre kvalitetsmaterialer.
• Til højrehåndede.

• En milliard solgte sakse.
• Velegnet til alle klippeopgaver i hjemmet, skolen og på  
kontoret.
• Den bedste komfort og ydeevne.
• Produceret i Finland med hårdføre kvalitetsmaterialer.
• Til venstrehåndede.

• En millard solgte sakse.
• Savtakkede blade giver et godt greb i tingene og er velegnede 
til at klippe i emballager og urter.
• Den bedste komfort og ydeevne.
• Produceret i Finland med hårdføre kvalitetsmaterialer.
• Til højrehåndede.

• En milliard solgte sakse.
• Velegnet til alle klippeopgaver i hjemmet, skolen og på  
kontoret.
• Den bedste komfort og ydeevne.
• Produceret i Finland med hårdføre kvalitetsmaterialer.
• Til højre - og  venstrehåndede.

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND



CLASSIC
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

13,1 cm 1,3 cm 5,9 cm 0,02 kg 5 -

0,03 cm 1 cm 6,5 cm 0,02 kg 5 195123

26 cm 2 cm 8,5 cm 0,05 kg 10 859487

20 cm 1 cm 8,5 cm 0,02 kg 10 859806

20 cm 1 cm 8,5 cm 0,01 kg 10 859808

1005154

1005134

1003025

1003028

1000813

+!4;;?01"MLMEDM!

+!4;;?01"MIEFGJ!

+!4;;?01"MHLKKM!

+!4;;?01"MLDJKD!

+!4;;?01"MLDLKL!

Classic hobbysaks 13 cm

Classic foldbar saks 11 cm

Classic frisørsaks 17 cm

Classic neglesaks lige 10 cm

Classic neglesaks krum

• En milliard solgte sakse.
• Saksen har korte, sikre blade, som gør den velegnet til  
børnesaks, og kan sikkert ligge i lommer.
• Den bedste komfort og ydeevne.
• Produceret i Finland med hårdføre kvalitetsmaterialer.
• Til højrehåndede.

• En milliard solgte sakse.
• Kan bruges som nøglering, i pungen eller håndbagagen på flyet.
• Hårdføre blade i rustfrit stål gør det nemt at klippe gennem flere 
lag af mange slags materialer
• Produceret i Finland med hårdføre kvalitetsmaterialer.
• Til højre - og venstrehåndede.

• En milliard solgte sakse.
• Ru overflade på bladene forhindrer håret ikke glider væk.
• Håndtag med fingerstøtte.
• Den bedste komfort og ydeevne.
• Produceret i Finland med hårdføre kvalitetsmaterialer.
• Til højre - og venstrehåndede.

• En milliard solgte sakse.
• Saksen med krumme spidser er sikker og velegnet til at klippe 
børns negle.
• Den bedste komfort og ydeevne.
• Produceret i Finland med hårdføre kvalitetsmaterialer.
• Til højre - og venstrehåndede.

• En milliard solgte sakse.
• Saksen med tynde, krumme blade følger neglens form.
• Den bedste komfort og ydeevne.
• Produceret i Finland med hårdføre kvalitetsmaterialer.
• Til højre - og venstrehåndede.

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND
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Køkken
Badeværelse
Hobbyrum
Kontor
Syning 
Børneværelse
Garage 
Have
…

Det bredeste 
udvalg af sakse  
til alle formål
Fiskars har præcis den rette saks til 

dig, uanset om du tilbereder måltider i 

køkkenet, hygger dig med sytøjet i dit 

hobbyrum, laver kreaprojekter med 

børnene eller klipper blomster i haven.



Fiskars
X
Iittala
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FISKARS X IITTALA-SAKSE

 Fremstillet i Finland, testet i hånden
Fremstillet i Billnäs i Finland og baseret på 

mere end 365 års håndværksmæssige 

traditioner. Saksene er testet i hånden 

på fabrikken for at sikre førsteklasses og 

langtidsholdbar kvalitet.

 Oiva Toikkas mønstre bliver vakt til 
live på håndtagene
• Tre forskellige mønstre

• Håndtagene er ergonomiske og

• behagelige

• Til højrehåndede

 Konceptstempel på bladet

 Skarpe blade
Bladene i rustfrit stål af høj kvalitet er 

slidstærke og langtidsholdbare, HRC 57.

 Skrue kan justere tilspændingen 
af bladet
Skrue holder bladene godt sammen.

Funktioner & fordele

Fiskars X Iittala-kollektionen forener to 
ikoniske designermærker, som hylder 
de uventede glæder i hverdagen. Vi er 
beærede over at få lov til at give liv til 
modige, sjove mønstre fra den finske 
kunstner og designer Oiva Toikkas 
skitsebog.

Fiskars X Iittala-sakse
Funktioner & fordele

Håndtestet



FISKARS X IITTALA-SAKSE
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 
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Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

• Det grafiske “Cheetah”-mønster (gepard) afspejler designerens 
forkærlighed for dyrelivet.
• Bladene i rustfrit stål af høj kvalitet er slidstærke og langtids-
holdbare.
• Håndtagets ergonomiske design sikrer komfort og et godt greb.
• Kan klippe i tykke og tynde materialer.
• Saksene er fremstillet og testet i hånden på fabrikken i Billnäs i 
Finland for at sikre førsteklasses og langtidsholdbar kvalitet.
• Til højrehåndede.

• Det modige og moderne “Helle”-mønster fanger straks øjet 
takket være de konfettilignende prikker, som tilfører lidt fest farve 
til ethvert køkken eller kontor.
• Bladene i rustfrit stål af høj kvalitet er slidstærke og langtids-
holdbare.
• Håndtagets ergonomiske design sikrer komfort og et godt greb.
• Kan klippe i tykke og tynde materialer.
• Saksene er fremstillet og testet i hånden på fabrikken i Billnäs i 
Finland for at sikre den førsteklasses og langtidsholdbare kvalitet.
• Til højrehåndede.

• Det finurlige, frisindede “Frutta”-mønster spiller på genkendelige 
former i en sort og hvid streg.
• Bladene i rustfrit stål af høj kvalitet er slidstærke og langtid-
sholdbare, HRC 57.
• Håndtagets ergonomiske design sikrer komfort og et godt greb.
• Kan klippe i tykke og tynde materialer.
• Saksene er fremstillet og testet i hånden på fabrikken i Billnäs i 
Finland for at sikre førsteklasses og langtidsholdbar kvalitet.
• Til højrehåndede.

23,6 cm 2,3 cm 8 cm 0,09 kg 5 -

23,6 cm 2,3 cm 8 cm 0,09 kg 5 -

23,6 cm 2,3 cm 8 cm 0,09 kg 5 -

1066630

1066631

1066632

Fiskars X Iittala-sakse

+!4<>:02"DEJHMJ!

+!4<>:02"DEJIDF!

+!4<>:02"DEJIEM!

FXI saks 21 cm, Cheetah brun

FXI saks 21 cm, Helle blå

FXI saks 21 cm, Frutta sort/hvid

Nyhed

Nyhed

Nyhed

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

Et af de største navne 
inden for design, den 
finske kunstner Oiva Toikka, 
er internationalt kendt for 
sin fantasifulde glaskunst, 
scenografi, modedesign og 
meget mere.

Toikkas mønstre  
bliver bragt til live  
på Fiskars  
universalsaksens  
ergonomiske  
håndtag.
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 
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Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

• Det grafiske ”Cheetah”-mønster afspejler designerens forkær-
lighed for dyrelivet.
• Bladene i rustfrit stål af høj kvalitet er slidstærke og langtids-
holdbare.
• Håndtagets ergonomiske design sikrer komfort og et godt greb.
• Kan klippe i tykke og tynde materialer.
• Saksene er fremstillet og testet i hånden på fabrikken i Billnäs i 
Finland for at sikre førsteklasses og langtidsholdbar kvalitet.
• Til højrehåndede.
• Gaveæske

• Det modige og moderne ”Helle”-mønster fanger straks øjet 
takket være de konfettilignende prikker, som tilfører lidt fest farve 
til ethvert køkken eller kontor.
• Bladene i rustfrit stål af høj kvalitet er slidstærke og langtids-
holdbare.
• Håndtagets ergonomiske design sikrer komfort og et godt greb.
• Kan klippe i tykke og tynde materialer.
• Saksen er fremstillet og testet i hånden i Finland for at sikre 
førsteklasses og langtidsholdbar kvalitet.
• Til højrehåndede.
• Gaveæske

• Det finurlige, frisindede ”Frutta”-mønster spiller på genkendelige 
former i en sort og hvid streg.
• Bladene i rustfrit stål af høj kvalitet er slidstærke og langtids-
holdbare, HRC 57.
• Håndtagets ergonomiske design sikrer komfort og et godt greb.
• Kan klippe i tykke og tynde materialer.
• Saksene er fremstillet og testet i hånden på fabrikken i Billnäs i 
Finland for at sikre førsteklasses og langtidsholdbar kvalitet.
• Til højrehåndede.
• Gaveæske

22,1 cm 2,5 cm 8,5 cm 0,09 kg 5 -

22,1 cm 2,5 cm 8,5 cm 0,09 kg 5 -

22,1 cm 2,5 cm 8,5 cm 0,09 kg 5 -

1066633

1066634

1066635

+!4<>:02"DEJIFJ!

+!4<>:02"DEJIGG!

+!4<>:02"DEJIHD!

FXI saks 21 cm, Cheetah brun, æske

FXI saks 21 cm, Helle blå, æske

FXI saks 21 cm, Frutta sort/hvid, æske

Nyhed

Nyhed

Nyhed

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

“ Jeg søger ikke  
perfektion.
Jeg ønsker, at det 
skal være sjovt.”

“
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ReNew 
sakse 
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Denne Fiskars-saks er med stor dygtighed 
fremstillet af genanvendelige og genbrugte 

materialer på vores fabrik i Billnäs i Finland. 
Håndtaget er fremstillet af innovativt 
biokompositmateriale, som består af 

66% genanvendt forbrugsplast og 34% 
genanvendelig cellulosefiber – et alternativ 

til fossilt baserede materialer. Selve bladene 
er fremstillet af genanvendt rustfrit stål.

Ud over at være fremstillet af genanvendte 
og genbrugsmaterialer er saksen ligesom 

alle andre Fiskars-produkter designet med 
fokus på høj kvalitet og langtidsholdbare 

egenskaber.
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ReNew
– Fiskars-saks i genanvendte materialer, 
designet med cirkularitet for øje

RENEW-SAKS

Funktioner og fordele
 Fremstillet af genanvendte og 

100% genanvendelige materialer
Hele saksen er fremstillet af 80% 

genanvendte materialer og 13% 

fornybare materialer. Saksen er 100% 

genanvendelig. Saksens emballage 

er lavet af 100% genanvendte og 

genanvendelige papirfibre.

 Skarpe blade
De slidstærke blade i rustfrit stål  

er fremstillet af 85-95% genanvendt 

rustfrit stål.

 Ergonomisk design
De ergonomiske håndtag, som giver 

en fantastisk komfort, er fremstillet af 

66% genanvendt plast (forbrugsplast 

fra emballage) og 34% naturlig 

cellulosefiber.

 Fremstillet i Finland
Saksen fremstilles på vores miljø-, 

kvalitets- og sikkerhedscertificerede 

fabrik i den finske by Billnäs.

 Håndtestet
Saksen håndtestes på fabrikken,  

og kun vores allerbedste sakse  

bliver frigivet til salg.

10
0%

 genanvendelig
 • F

re
m

s
tillet af genanvendelig
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m

a
te

ri
a

le
r 

•

Håndtestet



RENEW-SAKSE

99

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 
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Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

27,5 cm 1,5 cm 8,5 cm 0,09 kg 6 -

32 cm 2,5 cm 9 cm 0,14 kg 6 -

27,5 cm 1,5 cm 8,5 cm 0,09 kg 6 -

22,5 cm 1,5 cm 8,5 cm 0,05 kg 10 -

20,4 cm 1,3 cm 8,5 cm 0,02 kg 10 -

1058094

1062542

1062543

1062545

1062546

ReNew sakse

+!4<>:02"DEGFLD!

+!4<>:02"DEHEDF!

+!4<>:02"DEHEEM!

+!4<>:02"DEHEGG!

+!4<>:02"DEHEHD!

ReNew universalsaks, 21 cm

ReNew universalsaks, stor, 24 cm

ReNew køkkensaks, 21 cm

ReNew universalsaks, lille, 17 cm

ReNew hobbysaks, 13 cm

• Universalsaksen er fremstillet af genanvendte materialer (80 %) 
og (13 %) genbrugsmaterialer for unik komfort og klippeevne.
• Fremstillet i Finland og håndtestet.
• Universalsaksen passer perfekt til en lang række 
klippeopgaver i hjemmet.
• Slidstærke blade i genanvendt rustfrit stål (85-95 %) sikrer 
præcision og langvarig skarphed.
• De ergonomisk designede håndtag er fremstillet af genanvendt 
plastik (66 % forbrugsplast fra emballage) og genanvendte 
cellulosefibre (34 %). Til højrehåndede.

• Den store universalsaks er fremstillet af genanvendte 
materialer (80 %) og (13 %) genbrugsmaterialer for unik komfort 
og klippeevne.
• Fremstillet i Finland.
• Den store universalsaks passer perfekt til en lang række 
klippeopgaver i hjemmet.
• Lange, slidstærke blade i genanvendt rustfrit stål (85-95 %) 
sikrer præcision og langvarig skarphed.
• De større ergonomisk designede håndtag er fremstillet af 
genanvendt plastik (66 % forbrugsplast fra emballage) og 
genanvendte cellulosefibre (34 %). Til højrehåndede. 

• Køkkensaksen er fremstillet af genanvendte materialer (80 %) 
og (13%) genbrugsmaterialer for unik komfort og klippeevne.
• Fremstillet i Finland.
• Savtakkede blade giver et godt greb i materialet, så det er 
nemt at klippe emballage, urter og andre ting i køkkenet.
• Slidstærke blade i genanvendt rustfrit stål (85-95 %) sikrer 
langvarig skarphed.
• De ergonomisk designede håndtag er fremstillet af genanvendt 
plastik (66 % forbrugsplast fra emballage) og genanvendte 
cellulosefibre (34 %). Til højrehåndede.

• Den lille universalsaks er fremstillet af genanvendte materialer 
(80 %) og (13 %) genbrugsmaterialer for unik komfort og 
klippeevne.
• Fremstillet i Finland.
• Den lille universalsaks passer perfekt til en lang række 
dagligdags klippeopgaver i hjemmet.
• Slidstærke blade i genanvendt rustfrit stål (85-95 %) sikrer 
præcision og langvarig skarphed.
• De ergonomisk designede håndtag er fremstillet af genanvendt 
plastik (66 % forbrugsplast fra emballage) og genanvendte 
cellulosefibre (34 %). Til højre- og venstrehåndede.

• Hobbysaksen er fremstillet af genanvendte materialer (80 %) 
og (13%) genbrugsmaterialer for unik komfort og klippeevne.
• Fremstillet i Finland.
• Hobbysaksen har korte, sikre blade, der gør den velegnet som 
børnesaks, og den kan uden problemer opbevares sikkert i en 
lomme eller i hjemmet.
• Blade i genanvendt rustfrit stål (85-95 %) har afrundet spids for 
ekstra sikkerhed.
•De ergonomisk designede håndtag er fremstillet af genanvendt 
plastik (66 % forbrugsplast fra emballage) og genanvendte 
cellulosefibre (34 %). Til højre- og venstrehåndede.

MADE IN
F INL AND

•  
F
re

m
stillet i genan

v
e
n

d
t e

 o
g
 g

e

n

anvendelige m

a
te

ri
a
le

r 

MADE IN
F INL AND

•  
F
re

m
stillet i genan

v
e
n

d
t e

 o
g
 g

e

n

anvendelige m

a
te

ri
a
le

r 

MADE IN
F INL AND

•  
F
re

m
stillet i genan

v
e
n

d
t e

 o
g
 g

e

n

anvendelige m

a
te

ri
a
le

r 

MADE IN
F INL AND

•  
F
re

m
stillet i genan

v
e
n

d
t e

 o
g
 g

e

n

anvendelige m

a
te

ri
a
le

r 

MADE IN
F INL AND

•  
F
re

m
stillet i genan

v
e
n

d
t e

 o
g
 g

e

n

anvendelige m

a
te

ri
a
le

r 



RENEW-SAKSE

100

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 
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Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

18,9 cm 1,3 cm 8,5 cm 0,02 kg 10 -

18,9 cm 1 cm 8,5 cm 0,02 kg 10 -

1062547

1062548

+!4<>:02"DEHEIK!

+!4<>:02"DEHEJH!

ReNew broderisaks, 13 cm

ReNew neglesaks, 10 cm

• Broderisaksen er fremstillet af genanvendte materialer (80 %) 
og (13%) genbrugsmaterialer for unik komfort og klippeevne.
• Fremstillet i Finland.
• Broderisaksen har blade med micro-tip®, som giver høj 
præcision i klippet og er perfekt til klippeopgaver, hvor pladsen 
er trang.
• De skarpe blade i genanvendt rustfrit stål (85-95 %) er tynde, så 
de nemt følger neglens form og sikrer fremragende præcision.
• De ergonomisk designede håndtag er fremstillet af genanvendt 
plastik (66 % forbrugsplast fra emballage) og genanvendte 
cellulosefibre (34 %). Til højre- og venstrehåndede.

• Neglesaksen er fremstillet af genanvendte materialer (80 %) og 
(13%) genbrugsmaterialer for unik komfort og klippeevne.
• Fremstillet i Finland.
• Neglesaksen er perfekt til flot og velformet klipning af neglene.
• De skarpe blade i genanvendt rustfrit stål (85-95 %) er tynde, så 
de nemt følger neglens form og sikrer fremragende præcision.
• De ergonomisk designede håndtag er fremstillet af genanvendt 
plastik (66 % forbrugsplast fra emballage) og genanvendte 
cellulosefibre (34 %). Til højre- og venstrehåndede.
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Nogle 
ting er  
for gode 
til at 
smide  
ud
Derfor genanvender vi vores 
materialer og giver dem nyt 
liv. Med ReNew-sakse bliver 
gode materialer til fantastiske 
værktøjer – genanvendte og 
vedvarende materialer.
fiskars.dk
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MUMISAKSE

Funktioner 
& fordele

104

Sjove sakse 
af Tove Jansson

 Samlerobjekt
Populært samlerobjekt med designs 

baseret på Tove Janssons berømte 

bøger om Mumitroldene.

 Høj kvalitet
Fremstillet af materialer i høj kvalitet, der 

sikrer komfort, gode egenskaber og 

holdbarhed.

 Skarpe blade
Facetslibning sikrer fremragende 

klippeegenskaber og holder bladene

skarpere i længere tid. 

 Ergonomisk design
De unikke, patenterede håndtag er 

ergonomiske og behagelige.

 Lang levetid
Farver og mønstre falmer ikke  

(tåler opvaskemaskine).
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N
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A
N
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A
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A
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E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

• De sjove og finurlige figurer fra historierne om Mumitroldene 
bliver vakt til live i disse sjove sakse.
• Perfekt til at klippe i tykke og tynde materialer og klare mange 
forskellige klippeopgaver i hjemmet, skolen og på kontoret.
• Slidstærke blade i rustfrit stål garanterer langtidsholdbare 
klippeegenskaber. Tilspænding af bladet kan justeres.
• Håndtagets ergonomiske design sikrer komfort og et godt greb.
• Fremstillet i Finland
• Til højrehåndede.

• De sjove og finurlige figurer fra historierne om Mumitroldene 
bliver vakt til live i disse sjove sakse.
• Perfekt til at klippe i tykke og tynde materialer og klare mange 
forskellige klippeopgaver i hjemmet, skolen og på kontoret.
• Slidstærke blade i rustfrit stål garanterer langtidsholdbare 
klippeegenskaber. Tilspænding af bladet kan justeres.
• Håndtagets ergonomiske design sikrer komfort og et godt greb.
• Fremstillet i Finland
• Til højrehåndede.

• De sjove og finurlige figurer fra historierne om Mumitroldene 
bliver vakt til live i disse sjove sakse.
• Perfekt til at klippe i tykke og tynde materialer og klare mange 
forskellige klippeopgaver i hjemmet, skolen og på kontoret.
• Slidstærke blade i rustfrit stål garanterer langtidsholdbare 
klippeegenskaber. Tilspænding af bladet kan justeres.
• Håndtagets ergonomiske design sikrer komfort og et godt greb.
• Fremstillet i Finland
• Til højrehåndede.

• De sjove og finurlige figurer fra historierne om Mumitroldene 
bliver vakt til live i disse sjove sakse.
• Perfekt til at klippe i tykke og tynde materialer og klare mange 
forskellige klippeopgaver i hjemmet, skolen og på kontoret.
• Slidstærke blade i rustfrit stål garanterer langtidsholdbare 
klippeegenskaber. Tilspænding af bladet kan justeres.
• Håndtagets ergonomiske design sikrer komfort og et godt greb.
• Fremstillet i Finland
• Til højrehåndede.

• De sjove og finurlige figurer fra historierne om Mumitroldene 
bliver vakt til live i disse sjove sakse.
• Perfekt til at klippe i tykke og tynde materialer og klare mange 
forskellige klippeopgaver i hjemmet, skolen og på kontoret.
• Slidstærke blade i rustfrit stål garanterer langtidsholdbare 
klippeegenskaber. Tilspænding af bladet kan justeres.
• Håndtagets udformning sikrer komfort og kontrol.
• Fremstillet i Finland
• Til højrehåndede.

23,6 cm 2,3 cm 8 cm 0,09 kg 5 -

23,6 cm 2,3 cm 8 cm 0,09 kg 5 -

23,6 cm 2,3 cm 8 cm 0,09 kg 5 995153

23,6 cm 2,3 cm 8 cm 0,09 kg 5 995154

23,6 cm 2,3 cm 8 cm 0,09 kg 5 995152

1067187

1067188

1005231

1000831

1003109

Mumisakse
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+!4;;?09"MIEIFL!

+!4;;?09"MIEIGI!

Mumi universalsaks, ABC feat. Lille My

Mumi universalsaks, Kærlighed

Mumi universalsaks, Mumifar

Mumi universalsaks, Mumimor

Mumi universalsaks, Sniff

Nyhed

Nyhed

MADE IN
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 
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Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

• Den velkendte Classic børnesaks har et unikt udformet og 
patenteret håndtag for mere komfort og kontrol.
• Bladene er fremstillet i rustfrit stål, der garanterer langtidshold-
bare klippeegenskaber.
• Patenteret justerbar pivotskrue til at justere bladets tilspænding.
• Håndtagets udformning sikrer komfort og kontrol.
• Egnet til børn fra 6 år.
• Fremstillet i Finland
• Til højrehåndede.

• Den velkendte Classic børnesaks har et unikt udformet og 
patenteret håndtag for mere komfort og kontrol.
• Bladene er fremstillet i rustfrit stål, der garanterer langtidshold-
bare klippeegenskaber.
• Patenteret justerbar pivotskrue til at justere bladets tilspænding.
• Håndtagets udformning sikrer komfort og kontrol.
• Egnet til børn fra 6 år.
• Fremstillet i Finland
• Til højrehåndede.

• Den velkendte Classic børnesaks har et unikt udformet og 
patenteret håndtag for mere komfort og kontrol.
• Bladene er fremstillet i rustfrit stål, der garanterer langtidshold-
bare klippeegenskaber.
• Patenteret justerbar pivotskrue til at justere bladets tilspænding.
• Håndtagets udformning sikrer komfort og kontrol.
• Egnet til børn fra 6 år.
• Fremstillet i Finland
• Til højrehåndede.

• Den velkendte Classic børnesaks har et unikt udformet og 
patenteret håndtag for mere komfort og kontrol.
• Bladene er fremstillet i rustfrit stål, der garanterer langtidshold-
bare klippeegenskaber.
• Patenteret justerbar pivotskrue til at justere bladets tilspænding.
• Håndtagets udformning sikrer komfort og kontrol.
• Egnet til børn fra 6 år.
• Fremstillet i Finland
• Til venstrehåndede

18,6 cm 1,4 cm 6 cm 0,03 kg 10 1003115

18,6 cm 1,4 cm 6 cm 0,03 kg 10 1005236

18,6 cm 1,4 cm 6 cm 0,03 kg 10 1000844

18,6 cm 1,4 cm 6 cm 0,03 kg 10 1000845

1067189

1067190

1067191

1067192

+!4<>:02"DEJLKL!

+!4<>:02"DEJLLI!

+!4<>:02"DEJLMF!

+!4<>:02"DEJMDL!

Mumi børnesaks, Mumitrolden

Mumi børnesaks, Lille My

Mumi børnesaks, Snorkfrøkenen

Mumi børnesaks til venstrehåndede, Lille My

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND
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Tekniske detaljer

Produktserie Bladmateriale Bladtykkelse Slibevinkel Grebsmaterialer Slibning Rengøringsvejledning

Norden Tysk stål Lille: 1,6 mm Stor: 2,2 mm* 26 +/-2 Finsk varmebehandlet birketræ Konisk slibning Opvask i hånden anbefales

Titanium Titanium Lille: 1,7 mm Stor: 2,2 mm 26 +/-2 Polypropylen Konisk slibning Opvask i hånden anbefales

Hard Edge
Japansk standard 
rustfrit stål

Lille: 1,7 mm Stor: 2,2 mm 26 +/-2 Santoprene (TPV) + polypropylen Konisk slibning Tåler opvaskemaskine

All Steel
AUS-8 rustfri stål med 
højt kulstofindhold

Lille: 2,3 mm Stor: 2,3 mm** 30+/-4 Rustfri stål Konisk slibning Opvask i hånden anbefales

Norr Tysk stål Lille: 1,7 mm Stor: 2,2 mm 30+/-4
FSC®-certificeret Kebony- 
behandlet ahorntræ

Konisk slibning Opvask i hånden anbefales

* Norden-filetkniv 1,5 mm
** All Steel kinesisk kokkekniv 3,3 mm

Knive

Produktserie Rengøringsvejledning Materiale Belægning Håndtag Ovntemperatur Kogezone

Norden Støbejern Kun opvask i hånden Støbejern Thermium™ Træ (stegepander) max 270°C * Alle

Norden Pure Opvask i hånden anbefales
3-lags konstruktion 
i rustfrit stål med 
aluminiumskerne

Thermium™ Rustfrit stål max 270°C Alle

Norden Steel Opvask i hånden anbefales
3-lags konstruktion 
i rustfrit stål med 
aluminiumskerne

Thermium™ & Ceratec™ Rustfrit stål max 270°C Alle

Rotisser Tåler opvaskemaskine Aluminium Hardtec™ Superior Rustfrit stål max 240°C Alle

Rotisser OPTIHEAT™ Tåler opvaskemaskine Aluminium Hardtec™ Superior Rustfrit stål max 240°C Induktion, Alle

All Steel Pure Tåler opvaskemaskine Rustfrit stål - Rustfrit stål max 270°C Alle

All Steel Tåler opvaskemaskine Rustfrit stål Ceratec™ Rustfrit stål max 270°C Alle

Hard Face Tåler opvaskemaskine Aluminium Hardtec Superior+™ Bakelit max 150°C Alle

* Træhåndtag på panden skal afmonteres inden brug i ovn. 

Kogegrej

Produktserie Rengøringsvejledning Materiale Hårdhed Softgrip™ Noter

Classic Tåler opvaskemaskine Svensk Sandvik-stål HRC 57 - *

ReNew Tåler opvaskemaskine Svensk Sandvik-stål HRC57 -
Hele saksen er fremstillet af 80% genanvendte 
materialer og 13% fornybare materialer. Saksen er 
100% genanvendelig.

* Håndtag fremstillet i stødresistent PBT-, PP- eller ABS-plast | Classic-sakse med orange håndtag (bortset fra nr. 1005130 og 1003025) kan desinficeres i autoklave ved en temperatur på op til 
137°C. Bladmodstanden på de fleste af vores sakse kan nemt justeres ved at stramme skruen, hvilket samtidig letter rengøringen.

Sakse
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”Mit liv er ret hektisk, da jeg jonglerer arbejdsliv, 
familieliv og hobbyer. På samme tid vil jeg gerne 
prøve nye ting, når jeg laver mad til min familie. 
Et sundt måltid er en måde hvorpå jeg kan vise 
dem, at jeg holder af dem.”

Valeria, 39
Arbejdende mor til to børn



Nem hverdags-
madlavning med 

Fiskars
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Functional Form™

Fiskars gør hverdagens madlavning nem 
og bekvem for den travle hverdagskok. 
Vores løsninger tager hensyn til hele 
madlavningsprocessen, og derfor er vores 
produkter nemme at bruge, rengøre og opbevare, 
og de kan uden problemer bruges sammen.

Takket være nem funktionalitet kombineret med 
et ergonomisk, sikkert og visuelt tiltalende design 
er det let for den travle hverdagskok at fremtrylle 
velsmagende retter i køkkenet og samtidig nyde 
processen. 

Functional Form er vores mest omfattende serie, 
som består af et bredt udvalg af køkkenknive, 
køkkenredskaber, sakse, kogegrej og bestik i 
høj kvalitet – perfekt til den travle hverdagskok. 
Functional Form gør hverdagens madlavning nem, 
bekvem og tidsbesparende.
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 Nem at bruge  Nem at rengøre  Nem at opbevare



Functional Form™ 
Smart design til nem  
madlavning i hverdagen



Functional Form giver dig praktiske 
og nemme løsninger til madlavning i 

hverdagen. Redskaberne er designet, 
så de er nemme at bruge, rengøre og 

opbevare. Serien omfatter et bredt 
udvalg af knive, sakse, køkkenredskaber, 

kogegrej og bestik, der visuelt udgør en 
harmonisk kollektion.

Kogegrej s. 118
Knive s. 122
Køkkenredskaber s. 128
Sakse s. 136
Bestik s. 140



Functional Form
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Functional Form™  
stegepander og sauterpande

FUNCTIONAL FORM 

118

 Holdbar belægning
Meget holdbar Hardtec™ non-stick

belægning, der sikrer at maden ikke hænger 

fast og giver nem rengøring.

 Undersidebelægning
Panden har undersidebelægning for at undgå 

at ridse dit komfur.

 Sikkerhedshåndtag
Bakelithåndtaget bliver aldrig varmt og sikrer 

et godt greb.

 Kan stables
Pladsbesparende design, der nemt kan 

stables.

 Fladt glaslåg med to hældefunktioner
Sauterpanden har et multifunktionelt si-

likonelåg med damp- og kogeregulering samt 

hældefunktioner.

 Velegnet til alle typer kogezoner 

 Produceret i Finland
Alle produkter i Functional Form-serien er 

fremstillet på Sorsakoski-fabrikken i det 

centrale Finland.

 Flot design 
• Håndtag i moderne og ensartet design.

• Nem at rengøre – velegnet til hyppig 

maskinopvask.

• Elegant fladt glaslåg.

Funktioner og fordele

•  S
te

gepande lavet af •1
0

0
%

 genanvendt a
lu

m
in

iu
m

Induktion Glaskeramisk Gas Traditionel Tåler 
opvaske-
maskine

Ovnfast
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

44,4 cm 8,8 cm 25 cm 0,8 kg 6 -

46,9 cm 8,7 cm 27,3 cm 1,08 kg 6 -

48,5 cm 8,7 cm 29,3 cm 1,12 kg 6 -

46,4 cm 10,4 cm 27,7 cm 2 kg 4 -

48,8 cm 14,5 cm 30,5 cm 1,6 kg 4 -

1026572

1026573

1026574

1026575

1027705

Functional Form™ kogegrej

+!4<>:02"DDLMDG!

+!4<>:02"DDLMED!

+!4<>:02"DDLMFK!

+!4<>:02"DDLMGH!

+!4<>:02"DEDEDH!

Functional Form™ stegepande 24 cm

Functional Form™ stegepande 26 cm

Functional Form™ stegepande 28 cm

Functional Form™ sauterpande m. låg 26 cm

Functional Form™ wok 28 cm

• Stegepande er til nem madlavning i hverdagen. 
• Fremstillet i aluminium med robust 2-lags Hardtec™ PTFE-
belægning, der sikrer gode non-stick egenskaber. 
• Bakelithåndtaget forbliver koldt og sikrer et godt greb. 
• Pladsbesparende og stabelbart design. 
• Nem at rengøre og velegnet til hyppig maskinopvask, ovnfast op 
til 150°C. 

• Stegepande er til nem madlavning i hverdagen. 
• Fremstillet i aluminium med robust 2-lags Hardtec™ PTFE-
belægning, der sikrer gode non-stick egenskaber. 
• Bakelithåndtaget forbliver koldt og sikrer et godt greb. 
• Pladsbesparende og stabelbart design. 
• Nem at rengøre og velegnet til hyppig maskinopvask, ovnfast op 
til 150°C. 

• Stegepande til nem madlavning i hverdagen. 
• Fremstillet i aluminium med robust 2-lags Hardtec™ PTFE-
belægning, der sikrer gode non-stick egenskaber. 
• Bakelithåndtaget forbliver koldt og sikrer et godt greb. 
• Pladsbesparende og stabelbart design. 
• Nem at rengøre og velegnet til hyppig maskinopvask, ovnfast op 
til 150°C. 

• Sauterpande til hverdagens nemme madlavning på alle typer 
komfurer. Fremstillet i aluminium med robust 2-lags Hardtec™ 
PTFE-belægning til non-stick stegning. 
• Bakelithåndtaget forbliver koldt og sikrer et godt greb. 
• Fladt designet låg med to hældefunktioner, damp- og 
kogeregulering samt silikonekanter til stille betjening.  
• Pladsbesparende og stabelbart design. 
• Nem at rengøre og velegnet til hyppig maskinopvask, ovnfast op 
til 150°C. 

• Wokpanden er til nem madlavning i hverdagen. 
• Fremstillet i aluminium med robust 2-lags Hardtec™ PTFE-
belægning, der sikrer gode non-stick egenskaber. 
• Bakelithåndtaget forbliver koldt og sikrer et godt greb. 
• Pladsbesparende og stabelbart design. 
• Nem at rengøre og velegnet til hyppig maskinopvask, ovnfast op 
til 150°C.

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND
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Functional Form™ 
gryder og kasseroller

FUNCTIONAL FORM 

120

 Holdbarhed
Rustfrit stål er et særdeles holdbart materia-

le, der er velegnet til hverdagsbrug.

 Funktionelle sikkerhedshåndtag
Bakelithåndtagene bliver aldrig varme og 

sikrer et godt greb.

 Stabelbar
Fladt og stabelbart multifunktionelt låg med 

silikonekant. Pladsbesparende design, der 

nemt kan stables.

 Fladt glaslåg  
Gennemsigtigt glaslåg med robust varmere-

sistent silikonekant.

 Låg med to hældeindstillinger
To hældefunktioner samt damp- og 

kogeregulering.

 Velegnet til alle typer kogezoner 

 Produceret i Finland
Alt køkkengrej i Functional Form-serien er 

fremstillet på Sorsakoski-fabrikken i det 

centrale Finland.

 Flot design 
• Elegant fladt glaslåg.

• Håndtag i moderne og ensartet design.

• Velegnet til hyppig maskinopvask.

Funktioner og fordele

Induktion Glaskeramisk Gas Traditionel Tåler 
opvaske-
maskine

Ovnfast

90% genanvendt • 90%

 genanvendt • 

90
%

 g
en

an
ve

nd
t •
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

36 cm 12 cm 17,8 cm 0,9 kg 6 -

12 cm 32,2 cm 22 cm 1,23 kg 4 -

14 cm 36,7 cm 25,7 cm 1,74 kg 4 -

15,8 cm 38,5 cm 27,8 cm 2,31 kg 2 -

1026576

1026577

1026578

1026579

Functional Form™ kogegrej

+!4<>:02"DDLMHE!

+!4<>:02"DDLMIL!

+!4<>:02"DDLMJI!

+!4<>:02"DDLMKF!

• Kasserolle til nem madlavning i hverdagen, fungerer på alle 
typer kogezoner. 
• Fremstillet i 18/10 rustfrit stål. 
• Bakelithåndtaget forbliver koldt og giver et godt greb. 
• Fladt designet låg med to hældefunktioner, damp- og 
kogeregulering samt silikonekanter til stille håndtering. 
• Pladsbesparende og stabelbart design. 
• Nem at rengøre, velegnet til hyppig maskinopvask og ovnfast 
op til 150°C. 

• Gryde til nem madlavning i hverdagen, fungerer på alle typer 
kogezoner. 
• Fremstillet i 18/10 rustfrit stål. 
• De brede bakelithåndtag forbliver kolde og sikrer et godt og 
behageligt greb. 
• Fladt designet låg med to hældefunktioner, damp- og 
kogeregulering samt silikonekanter til stille håndering. 
• Pladsbesparende og stabelbart design. 
• Nem at rengøre og velegnet til hyppig maskinopvask, ovnfast 
op til 150°C. 

• Gryde til nem madlavning i hverdagen, fungerer på alle typer 
kogezoner. 
• Fremstillet i 18/10 rustfrit stål. 
• De brede bakelithåndtag forbliver kolde og sikrer et godt og 
behageligt greb. 
• Fladt designet låg med to hældefunktioner, damp- og 
kogeregulering samt silikonekanter til stille håndering.
• Pladsbesparende og stabelbart design. 
• Nem at rengøre og velegnet til hyppig maskinopvask, ovnfast 
op til 150°C. 

• Gryde til nem madlavning i hverdagen, fungerer på alle typer 
kogezoner. 
• Fremstillet i 18/10 rustfrit stål. 
• De brede bakelithåndtag forbliver kolde og sikrer et godt og 
behageligt greb. 
• Fladt designet låg med to hældefunktioner, damp- og 
kogeregulering samt silikonekanter til stille håndering. 
• Pladsbesparende og stabelbart design. 
• Nem at rengøre og velegnet til hyppig maskinopvask, ovnfast 
op til 150°C. 

Functional Form™ kasserolle m. låg 1,5 L

Functional Form™ gryde m. låg 3,0 L

Functional Form™ gryde m. låg 5,0 L

Functional Form™ gryde m. låg 7,0 L

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND
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FUNCTIONAL FORM 

Functional Form™ knive
Funktioner og fordele

 Forbedrede skæreegenskaber
Japansk rustfrit kvalitetsstål sikrer 

skarphed og rustresistens.

 Et slidstærkt design, som tåler 
opvaskemaskine
Et større blad giver god balance og 

bedre holdbarhed. 

 

 Hygiejnisk og behageligt 
materiale
Skridsikkert greb med Softouch™-

materiale. Dyb fingerbeskyttelse for 

øget sikkerhed. 

 Ergonomisk håndtag
Med flere håndpositioner.

Gør hverdagens skæreopgaver 
nemmere takket været et blødt  
og sikkert greb

122
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

2.38 cm 41 cm 9 cm 0.146 kg 6 -

2.38 cm 35.5 cm 9 cm 0.117 kg 6 -

2.38 cm 35.5 cm 9 cm 0.135 kg 6 -

2.38 cm 35.5 cm 9 cm 0.147 kg 6 -

2.38 cm 41 cm 9 cm 0.127 kg 6 -

1057534

1057535

1057536

1057537

1057538

Functional Form™ knive

+!4<>:02"DEFKMI!

+!4<>:02"DEFLDE!

+!4<>:02"DEFLEL!

+!4<>:02"DEFLFI!

+!4<>:02"DEFLGF!

Functional Form™ stor kokkekniv

Functional Form™ mellemstor kokkekniv

Functional Form™ santokukniv

Functional Form™ nakirikniv

Functional Form™ brødkniv

• Stor universalkniv med et stærkt blad, der gør selv de 
vanskeligste udskæringer til en leg.

• Mellemstor universalkniv med et stærkt blad, der gør selv de 
vanskeligste udskæringer til en leg.

 • Asiatisk inspireret universalkniv med et bredt blad, der er 
perfekt til udskæring af kød, fisk og grøntsager.

• Asiatisk inspireret universalkniv med et bredt blad, der er perfekt 
til udskæring af store grøntsager.

• Brødkniv med et langt, savtakket blad til skiveskæring af brød 
med hård skorpe.



FUNCTIONAL FORM

124

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

2.38 cm 41 cm 9 cm 0.129 kg 6 -

2.38 cm 41 cm 9 cm 0.108 kg 6 -

2.07 cm 29.5 cm 6.9 cm 0.069 kg 6 -

2.07 cm 29.5 cm 6.9 cm 0.058 kg 6 -

2.07 cm 29.5 cm 6.9 cm 0.061 kg 6 -

1057539

1057540

1057541

1057542

1057543

+!4<>:02"DEFLHM!

+!4<>:02"DEFLIJ!

+!4<>:02"DEFLJG!

+!4<>:02"DEFLKD!

+!4<>:02"DEFLLK!

Functional Form™ forskærerkniv

Functional Form™ filetkniv

Functional Form™ lille kokkekniv

Functional Form™ grøntsagskniv

Functional Form™ tomatkniv

• Forskærerkniven har et lige blad med en fin æg, som er perfekt 
til udskæring af kød.

• Filetkniven har et slankt og felksibelt blad – ideelt til filetering af 
fisk.

• Lille universalkniv med et stærkt blad, der gør selv de 
vanskeligste udskæringer til en leg.

• Den alsidige kniv er perfekt til at skære frugt og grønt.

• Tomatkniven har et lille savtakket blad, der gør den velegnet til 
at skære frugt og grønt med en tynd skræl.
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

2.07 cm 26 cm 6.9 cm 0.054 kg 6 -

2.07 cm 26 cm 6.9 cm 0.051 kg 6 -

2.07 cm 26 cm 6.9 cm 0.056 kg 6 -

3.6 cm 26 cm 6.9 cm 0.07 kg 6 -

3.6 cm 29.5 cm 6.9 cm 0.082 kg 6 -

1057544

1057545

1057546

1057547

1057548

+!4<>:02"DEFLMH!

+!4<>:02"DEFMDD!

+!4<>:02"DEFMEK!

+!4<>:02"DEFMFH!

+!4<>:02"DEFMGE!

Functional Form™ urtekniv

Functional Form™ urtekniv, krum 

Functional Form™ smørekniv

Functional Form™ fiskegaffel

Functional Form™ forskærergaffel

• Den kompakte kniv er perfekt til at skrælle frugt og grønt.

• Kompakt kniv med buet blad, som er perfekt til at skrælle runde 
grøntsager og frugt.

• Perfekt til at smøre smør eller smøreost på brød.

• Fiskegaffel til tilberedning af alle slags fisk.

• Forskærergaffel til alle slags kød.
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

3.6 cm 41 cm 9 cm 0.198 kg 6 -

3.8 cm 35 cm 25 cm 2.015 kg 6 -

1.5 cm 35 cm 25 cm 0.883 kg 6 -

0.45 cm 34.6 cm 24.6 cm 0.387 kg 6 -

3,7 cm 23,6 cm 8 cm 0,07 kg 5 102656

1057549

1057550

1059230

1059231

1014214

Functional Form™ tilbehør

+!4<>:02"DEFMHL!

+!4<>:02"DEFMII!

+!4<>:02"DEGIHM!

+!4<>:02"DEGIIJ!

+!4<>:01”DFJIJH!

Functional Form™ strygestål

Functional Form™ skærebræt i bambus, sæt

Functional Form™ skærebræt i bambus

Functional Form™ udskiftningsskærebrætter 3 stk.

• Holdbart strygestål til skærpning af knive.

• Skærestation i tre dele med et rillet skærebræt til brød, et fladt 
skærebræt og et udskifteligt skærebræt i plast. 
• Brætterne har silikonefødder for øget sikkerhed og kan nemt 
stables. 
• Fremstillet af bambus, hvor overfladen er behandlet med linolie.

• Dobbeltsidet skærebræt. 
• En side med riller, som er perfekt til at skære brød på. 
• Fremstillet af bambus, hvor overfladen er behandlet med linolie.

• Tre udskiftelige plastbrætter til sættet med skærebræt i 
bambus.

• Sikkert og nemt redskab til knivslibning.

Functional Form™ Roll-Sharp™ knivsliber

MADE IN
F INL AND



FUNCTIONAL FORM
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

2,7 cm 41 cm 8 cm 0,3 kg 5 854122

1001483

*!7:<26B”IHEFFD!
Functional Form™ knivmagnet til væg

• Elegant og kraftig magnet til sikker fastgørelse af knive. 
• Fremstillet i sort plast med mat metalkant. 
• Sæt til vægmontering medfølger. 
• Design: Jens Uldfeldt.
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FUNCTIONAL FORM 

 Nemt at bruge
Sikkert og behageligt Softgrip™-håndtag.

 Nemt at opbevare
Nem og kompakt opbevaring.

 Nemt at rengøre
Designet for nem rengøring.

Nem anvendelse, rengøring
og opbevaring.

Functional Form™ køkkenredskaber
Funktioner og fordele

128



FUNCTIONAL FORM
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

37,2 cm 4 cm 8 cm 0,08 kg 6 -

37,3 cm 4,9 cm 8 cm 0,07 kg 6 -

36,4 cm 3,8 cm 8 cm 0,07 kg 6 -

37,2 cm 4,5 cm 9,2 cm 0,11 kg 6 -

35,8 cm 2,1 cm 8 cm 0,07 kg 6 -

1027299

1027300

1027301

1027302

1027303

Functional Form™ køkkenredskaber

+!4<>:02"DDMJJI!

+!4<>:02"DDMJKF!

+!4<>:02"DDMJLM!

+!4<>:02"DDMJMJ!

+!4<>:02"DDMKDF!

• Fleksibel silikonekant til perfekt skrabning i panden/gryden. 
• Fungerer også som måleske for 1 teske, 1 spiseske og 0,5 dl.

• De fleksible silikonekanter gør den til det perfekte redskab. 
• Tilpas størrelse og i en kraftig kvalitet til alle former for stegning.

• Saucespidsen kan anvendes til at skrabe sauce op ad grydens 
kanter. 
• Hullet i pastaskeen passer til en portion spaghetti. 
• Lange tænder, der gør det nemt at løfte spaghetti og nudler.

• Fleksibel silikonekant til perfekt omrøring i panden/gryden. 
• Perfekt som si og omrøringsske  

• Præcisionsender i silikone gør den til et fremragende redskab. 
• Buet design til nem brug på en stegepande. 
• Takket greb.

Functional Form™ grydeske

Functional Form™ palet 

Functional Form™ pastaske 

Functional Form™ hulske

Functional Form™ tang



FUNCTIONAL FORM
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

46 cm 9,9 cm 26 cm 0,32 kg 6 -

40 cm 5,6 cm 30 cm 0,22 kg 6 -

40 cm 6,5 cm 8 cm 0,05 kg 6 -

3,5 cm 16 cm 5 cm 0,10 kg 5 -

2,4 cm 26,7 cm 7,8 cm 0,04 kg 6 200093

1027304

1027305

1023612

1028361

1014418

+!4<>:02"DDMKEM!

+!4<>:02"DDMKFJ!

+!4<>:02"DDIKJJ!

+!4<>:02"DEDGHD!

+!4<>:02"DDDMGL!

• Dørslaget kan klappes sammen, så det er nemt at opbevare. 
• Kan også bruges som dampindsats.

• Giver de bedste stegeresultater uden madstænk. 
• Kan bruges til alle pandestørrelser.

• Velegnet til stegning. 
• Den skarpe og fleksible kant er optimal til at vende pandekager 
og omelet.

• Nem og let presning. 
• Kan skilles ad, så den er nem at rengøre. 
• Skraber til fjernelse af presset hvidløg fra gitteret.

• Perfekt til skrælning. 
• Softgrip™-håndtag til  sikkerhed og komfort.

Functional Form™ dørslag

Functional Form™ stænklåg

Functional Form™ paletspade

Functional Form™ hvidløgspresser

Functional Form™ skrællekniv fast blad



FUNCTIONAL FORM
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

2,6 cm 26,7 cm 7,8 cm 0,04 kg 6 200094

2 cm 22,9 cm 7,9 cm 0,04 kg 6 -

30 cm 1,7 cm 8 cm 0,05 kg 6 -

25,5 cm 1,7 cm 8 cm 0,04 kg 6 -

31,5 cm 2,3 cm 8,2 cm 0,05 kg 5 -

1014419

1016122

1016129

1016128

1015987

+!4<>:02"DDDMHI!

+!4<>:02"DDEKMM!

+!4<>:02"DDELJK!

+!4<>:02"DDELID!

+!4<>:02"DDEJEH!

• Perfekt til skrælning. 
• Softgrip™-håndtag til  sikkerhed og komfort.

• Velegnet til at skrælle agurk og gulerødder.

• Ergonomisk ostehøvl til f.eks. emmentaler og gouda.

• Velegnet til f.eks. edamer og cheddar ost. 
• Det korte blad i rustfrit stål forhindrer blød ost i at sætte sig fast 
på klingen.

• Velegnet til både bløde og hårde ostetyper.

Functional Form™ skrællekniv "sving"

Functional Form™ skrællekniv tværstillet

Functional Form™ ostehøvl til hård ost

Functional Form™ ostehøvl til blød ost

Functional Form™ ostekniv hvid



FUNCTIONAL FORM
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

5,9 cm 31,8 cm 8,3 cm 0,13 kg 2 200092

5,8 cm 31,8 cm 8,3 cm 0,11 kg 2 200088

5,9 cm 31,8 cm 8,3 cm 0,11 kg 2 200089

21 cm 6,2 cm 8,8 cm 0,12 kg 4 -

16,7 cm 5 cm 12,6 cm 0,14 kg 4 -

1014416

1014410

1014412

1019530

1016126

+!4<>:02"DDDMFE!

+!4<>:02"DDDLLH!

+!4<>:02"DDDLME!

+!4<>:02"DDHFLL!

+!4<>:02"DDELGJ!

• Perfekt til snittearbejdet. 
• Indbygget fingerbeskyttelse giver øget sikkerhed.

• Perfekt til rivearbejdet. 
• Indbygget fingerbeskyttelse giver øget sikkerhed.

• Perfekt til rivearbejdet. 
• Indbygget fingerbeskyttelse giver øget sikkerhed.

• Velegnet til at rive parmesan og grøntsager. 
• Med låget på kan det også bruges til at holde ingredienserne 
friske i køleskabet

• Velegnet til at skære tynde æggeskiver. 
• Beholder til æggeskallerne sørger for et pænt og rent 
morgenbord.

Functional Form™ grøntsagssnitter

Functional Form™ rivejern grov

Functional Form™ rivejern fin

Functional Form™ rivejern med beholder

Functional Form™ æggedeler



FUNCTIONAL FORM
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Functional Form™ citruspresser

Functional Form™ smøreknive plast 3 stk.

Functional Form™ pizzahjul

Functional Form™ salattænger

Functional Form™ piskeris “spiral”

• Velegnet til friskpresset juice. 
• Nem anvendelse og opbevaring.

• Velegnet til at smøre smør, honning og marmelade på brødet. 
• Savtakkede plastikknive til at skære boller eller croissanter og 
til forskelligt smørepålæg.

• Perfekt til nem pizzaudskæring. 
• Plastikhjulet kan også anvendes på non-stick belægninger.

• Velegnet til tilberedning og servering enten som salatskeer eller 
sammenklikket som tang. 
• Nem konvertering.

• Velegnet til piskning. 
• Særligt velegnet til piskning af cremer og saucer. 

5,2 cm 17,4 cm 12,5 cm 0,16 kg 4 -

25,4 cm 2,3 cm 9,9 cm 0,07 kg 4 -

2,3 cm 26 cm 9 cm 0,05 kg 6 -

33 cm 3 cm 7,5 cm 0,08 kg 4 200098

6,1 cm 34,5 cm 7,8 cm 0,04 kg 6 200102

1016125

1016121

1019533

1014434

1014438

+!4<>:02"DDELFM!

+!4<>:02"DDEKLF!

+!4<>:02"DDHGDE!

+!4<>:02"DDDMLG!

+!4<>:02"DDEDFK!



FUNCTIONAL FORM
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

35,6 cm 7 cm 8 cm 0,05 kg 6 -

27 cm 1,9 cm 8 cm 0,05 kg 6 -

34,9 cm 1,6 cm 8 cm 0,06 kg 6 -

3,7 cm 22,1 cm 7,6 cm 0,06 kg 6 858185

1023613

1023614

1023615

1003023

+!4<>:02"DDIKKG!

+!4<>:02"DDIKLD!

+!4<>:02"DDIKMK!

*!7:<26B"ILELIE!

• Velegnet til piskning. 
• Piskeris med silikonebelægning, der er nemt at bruge og 
rengøre.

• Velegnet til bagning. 
• Silikonebagepensel med specialdesignede silikonehår, der 
holder bedre på olie og væske.

• Velegnet til bagning. 
• Skraber med asymmetriske kanter, der får det hele med.

• Laksetang i rustfrit stål som sikrer et godt fast greb om fiskens 
ben.

Functional Form™ silikonepiskeris

Functional Form™ silikonebagepensel

Functional Form™ dejskraber

Functional Form™ laksetang
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Genialt
design til

nem hverdags-
madlavning.
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FUNCTIONAL FORM

 Skarpe klinger
Facetslibning sikrer fremragende 

klippeegenskaber og holder 

klingerne skarpe i længere tid.

 Ergonomisk design
De unikke, patentbeskyttede 

ergonomiske greb gør vores 

sakse ekstra behagelige at 

arbejde med.

 Det perfekte værktøj
En universalsaks passer perfekt til 

hjemmets mange klippeopgaver. 

 Kvalitetsmaterialer
Fremstillet i rustfrit stål af høj 

kvalitet til holdbar brug.

Funktioner
& fordele

136

Lettere klippearbejde  
i hjemmet

Tåler 
opvaske-
maskine



FUNCTIONAL FORM
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

32 cm 2,3 cm 9 cm 0,16 kg 6 -

1,4 cm 27 cm 8,6 cm 0,1 kg 6 -

32 cm 1,9 cm 9 cm 0,14 kg 6 -

27,5 cm 9 cm 1,5 cm 0,05 kg 6 -

1020414

1020412

1019198

1019197

Functional Form™ sakse

+!4<>:02"DDHLMM!

+!4<>:02"DDHLKI!

+!4;;?09"MJEJIK!

+!4;;?09"MIEJIL!

Functional Form™ universalsaks 24 cm

Functional Form™ universalsaks 21 cm

Functional Form™ universalsaks 24 cm

Functional Form™ universalsaks 21 cm

• Store ergonomiske håndtag giver et godt greb. 
• Lange skær til klipning uden de store anstrengelser, selv 
igennem flere lag af forskellige materialer.
• Justerbar klingemodstand.

• Velegnet til flere klippeopgaver i hjemmet, skolen og på 
kontoret af både kraftige og tynde materialer. 
• Justerbar klingemodstand.

• Store ergonomiske håndtag giver et godt greb. 
• Lange skær til klipning uden de store anstrengelser, selv 
igennem flere lag af forskellige materialer. 
• Justerbar klingemodstand.

• Velegnet til flere klippeopgaver i hjemmet, skolen og på 
kontoret af både kraftige og tynde materialer. 
• Justerbar klingemodstand

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND



FUNCTIONAL FORM
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

2,5 cm 29 cm 9,2 cm 0,16 kg 5 859912

2,5 cm 29 cm 9,2 cm 0,2 kg 5 859975

25,2 cm 1,7 cm 8,8 cm 0,1 kg 5 859977

17,5 cm 3,5 cm 10,5 cm 0,06 kg 6 859600

1003032

1003033

1003034

1000812

+!4;;?01"MMEFKD!

+!4;;?01"MMKILJ!

+!4;;?01"MMKKKK!

+!4;;?01"MJDDKL!

Functional Form™ fiskesaks

Functional Form™ fjerkræssaks

Functional Form™ køkkensaks

Functional Form™ Clip-Sharp™ saksesliber

• Stærke skær med takker til  håndtering af fisk. 
• Soft-grip-håndtag til både højre- og venstrehåndede brugere. 
• Praktisk til fjernelse af skæl og til åbning og klipning af fisk og 
finner.
• Med praktisk fingerbøjlehåndtag. 
• Og tommelfingerbetjent låsemekanisme. 
• Justerbar klingemodstand.

• Stærke skær til flåning, klipning og partering af fjerkræ og vildt. 
• De krumme, profilerede skær gør klippearbejdet nemmere. 
• Blad med udsparing til klipning af ben.
• Soft-grip-håndtag til både højre- og venstrehåndede brugere. 
• Med praktisk fingerbøjlehåndtag. 
• Og tommelfingerbetjent låsemekanisme.
• Justerbar klingemodstand.

• Bløde, skridsikre håndtag til sikkert greb. 
• Stærke, skarpe skær med takker på nederste klinge til 
nemmere klipning. 
• Justerbar klingemodstand.

• Nemt anvendelig saksesliber til højrehåndede brugere. 
• Sikrer optimal skarphed og længere holdbarhed på dine 
sakse. 
• Nem at rengøre. 
• Tåler opvaskemaskine.
• Ikke egnet til RazorEdge og kurvede blade. 

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND

MADE IN
F INL AND



139



FUNCTIONAL FORM

140

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

3,3 cm 28,2 cm 11 cm 0,13 kg 6 856222

4,9 cm 28,2 cm 11 cm 0,13 kg 6 856220

5,6 cm 24,8 cm 16,1 cm 0,78 kg 6 856216

4,5 cm 42,8 cm 25,2 cm 1,17 kg 6 856224

4,5 cm 42,8 cm 25,2 cm 1,17 kg 6 856124

1002960

1002959

1002958

1002961

1002949

Functional Form™ bestik

*!7:<26B"IJFFFI!

*!7:<26B"IJFFDE!

*!7:<26B"IJFEJH!

*!7:<26B"IJFFHM!

*!7:<26B"IJEFHF!

Functional Form™ salatsæt, mat, 2 dele 

Functional Form™ serveringssæt, mat, 2 dele

Functional Form™ bestiksæt, mat, 16 dele

Functional Form™ bestiksæt, mat, 24 dele

Functional Form™ bestiksæt, blank, 24 dele

• Salatske og -gaffel, to dele i alt.

• Serveringssæt med serveringsske og opøser, to dele i alt.

• Gaveæske med bestik til fire personer, 16 dele i alt.

• Gaveæske med bestik til seks personer, 24 dele i alt.

• Gaveæske med bestik til seks personer, 24 dele i alt.
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Edge kniveEdge knive
Moderne all-around kniv medModerne all-around kniv med
non-stick egenskabernon-stick egenskaber



Fiskars Edge-knivene har et moderne design og 
innovative funktioner. Den specielle belægning giver  

ikke kun knivene en sort finish – den gør det også nemmere  
at vedligeholde knivene.



144

EDGE

Edge knive
Funktioner og fordele

 Holdbar og kraftig klinge
Japansk, rustfrit stål af højeste 

kvalitet giver en skarp klinge.

 Ergonomisk design
Ligger godt i både højre – og venstre 

hånd.

Skaftet lader dig holde tæt på 

klingen, hvilket sikrer større kontrol. 

 

 Den nemmeste rengøring
Beskyttende non-stick PTFE-

belægning giver rustresistens,  

og sikrer maden ikke sidder fast  

på kniven.  

 Holdbart skaft
Hårdført og stødsikkert ABS-plastik 

skaft er nemt at rengøre.

God holdbarhed giver brugervenlighed, 
nem rengøring og god opbevaring.

Tåler 
opvaske-
maskine

144
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

2 cm 33,5 cm 6,5 cm 0,05 kg 5 978301

2 cm 33,5 cm 6,5 cm 0,06 kg 5 978304

2 cm 33,5 cm 6,5 cm 0,07 kg 5 978326

2 cm 37,2 cm 7,5 cm 0,11 kg 5 978311

2,5 cm 42,5 cm 7,5 cm 0,12 kg 5 978308

1003091

1003092

1003096

1003095

1003094

Edge knive

+!4<>:09"KLGDEL!

+!4<>:09"KLGDHM!

+!4<>:09"KLGFJE!

+!4<>:09"KLGEEK!

+!4<>:09"KLGDLK!

Edge urtekniv, 8 cm

Edge tomatkniv, 13 cm

Edge debakniv, 12 cm

Edge medium kokkekniv, 15 cm

Edge stor kokkekniv, 19 cm

• Handy letvægtskniv med lige klinge og hårdfør klinge. 
• Velegnet til at skrælle frugt og grøntsager.

• Mellemstørrelse kniv med savtakket klinge.
• Velegnet til grøntsager og frugter med tyndt skind eller brød 
med hård skorpe.

• Traditionel japansk køkkenkniv til udskæring af kød og 
grøntsager.

• Hårdfør kniv med bred klinge. 
• Velegnet til de fleste opgaver i køkkenet.

• Stor kokkekniv med bred klinge. 
• En god universal kniv til kød og grøntsager.



EDGE
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

2,5 cm 36,5 cm 9,2 cm 0,13 kg 5 978331

2 cm 43 cm 7,5 cm 0,14 kg 5 978305

23,3 cm 3,7 cm 8,8 cm 0,09 kg 6 978700

8 cm 38,7 cm 18,7 cm 1,61 kg 4 978791

1003097

1003093

1003098

1003099

+!4<>:09"KLGGEI!

+!4<>:09"KLGDIJ!

+!4<>:09"KLKDDM!

+!4<>:09"KLKMEK!

Edge santokukniv, 17 cm

Edge brødkniv, 23 cm

Edge Roll-Sharp™ knivsliber

Edge knivblok med 5 knive

• Asiatisk-inspireret kokkekniv med bred klinge.  
• En god universalkniv til kød og grøntsager.

• Lang, kraftig kniv med savtakket klinge. 
• Skærer ubesværet gennem brød med hård skorpe.

• Knivsliber med keramisk slibesten og non-slip bund til højre - 
og venstrehåndsbrug. 
• Sikrer en optimal æg på klingen og livslang ydeevne. 
• Kan let skilles ad for rengøring. 

• Knivblok, som kan hænges på væggen, ligge i skuffen eller 
stilles på køkkenbordet. 
• Knivblokken indeholder urtekniv, tomatkniv, brødkniv, stor  
kokkekniv og santokukniv.

MADE IN
F INL AND
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Essential
Basale køkkenredskaber  Basale køkkenredskaber  
til gode prisertil gode priser



Essential er en serie af køkkenknive, sakse og redskaber. 
Alle delene er udført i et smukt, praktisk design og til 

overkommelige priser. Serien er ideel til alle, som har brug for 
basisredskaber i køkkenet.

Knive s. 150
Sakse s. 152
Redskaber s. 153



ESSENTIAL

150

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

29,5 cm 1,5 cm 7 cm 0,03 kg 5 1023780

29,5 cm 1,7 cm 7 cm 0,04 kg 5 1023778

29,5 cm 1,5 cm 7 cm 0,04 kg 5 1023779

43 cm 3 cm 7 cm 0,12 kg 5 1023774

43 cm 3 cm 7 cm 0,1 kg 5 1023776

1065580

1065568

1065569

1065564

1065566

Essential knive

+!4<>:02"DEIIML!

+!4<>:02"DEIIKH!

+!4<>:02"DEIILE!

+!4<>:02"DEIIGJ!

+!4<>:02"DEIIID!

Essential urtekniv 7 cm

Essential grøntsagskniv 11 cm

Essential tomatkniv 12 cm

Essential brødkniv 23 cm

Essential køkkenkniv 21 cm

• Lille, let og praktisk kniv med lige klinge og fast spids. 
• Den ideelle kniv til at skrælle frugt og grønt. 
• Også velegnet til at fjerne pletter og stødskader.

• Mellemstor, smart universalkniv til at skrælle og skære frugt 
og grønt.

• Mellemstor, smart universalkniv med savtakket klinge. 
• Fremragende til udskæring af mad med skorpe eller skræl, 
såsom brød og tomater. 
• Også velegnet til bordet.

• Lang, stærk kniv med savtakket klinge. 
• Skærer ubesværet gennem hårde brødskorper.

• En universalkniv til forskelligt skærearbejde.
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

43 cm 3 cm 9 cm 0,12 kg 5 1023775

43 cm 3 cm 7 cm 0,08 kg 5 1023777

42,5 cm 2,5 cm 7 cm 0,16 kg 5 1023781

38 cm 8 cm 16 cm 1,39 kg 5 1004931

22,7 cm 6,5 cm 12,5 cm 0,08 kg 6 1023811

1065565

1065567

1065581

1023782

1065598

+!4<>:02"DEIIHG!

+!4<>:02"DEIIJK!

+!4<>:02"DEIJDH!

+!4<>:02"DDJFIE!

+!4<>:02"DEIKKF!

Essential kokkekniv 21 cm

Essential filetkniv 18 cm

Essential strygestål 20 cm

Essential knivblok

Essential Roll-Sharp knivsliber

• Stor kniv med en bred og stærk klinge. 
• En universalkniv til at skære kød, snitte grøntsager og finthakke 
urter.

• Fleksibel klinge udviklet specielt til filetering af fisk

• Til slibning af knive.

• Knivblok i bøgetræ til fem knive: urtekniv, grøntsagskniv, 
brødkniv, køkkenkniv 21 cm og asiatisk kokkekniv.

• Det er nemt at skærpe sine klinger med den keramiske 
knivsliber med skridsikker base til både højre- og 
venstrehåndede brugere. 
• Sikrer den optimale skæreflade og livslang performance. 
• Nem at rengøre. 
• Tåler maskinopvask.

MADE IN
F INL AND
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

2 cm 27,2 cm 8,8 cm 0,14 kg 10 1002914

1,9 cm 25,2 cm 8,8 cm 0,1 kg 10 1002915

27 cm 2 cm 8,5 cm 0,07 kg 10 1002703

24 cm 1,5 cm 8,5 cm 0,04 kg 10 1002704

30,3 cm 2,5 cm 12 cm 0,13 kg 3 715692

1023819

1023820

1023817

1023818

1000809

Essential sakse

+!4<>:02"DDJJFJ!

+!4<>:02"DDJJGG!

+!4<>:02"DDJJDF!

+!4<>:02"DDJJEM!

+!4;;?07"EIJMFI!

Essential fjerkræssaks

Essential køkkensaks m. flaskeåbner

Essential universalsaks

Essential papirsaks

Essential cuts+more multi-saks

• Stærke skær til flåning, klipning og partering af fjerkræ og vildt. 
• Med udsparing til klipning af ben. 
• De krumme, profilerede skær gør klippearbejdet nemmere.
• Med praktisk fingerbøjlehåndtag til både højre- og 
venstrehåndede brugere og tommelfingerbetjent 
låsemekanisme.

• Stærke skær med takker på nederste klinge, der gør klipning 
til en let sag.

• Velegnet til alle klippeopgaver i skolen og i hjemmet.

• Letvægtssaks til både højre- og venstrehåndede brugere, som 
er velegnet til at klippe i papir.

• Den ultimative multifunktionssaks til højrehåndede brugere.
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

24,5 cm 1,7 cm 6,5 cm 0,03 kg 5 1023786

24,5 cm 1,7 cm 6,5 cm 0,03 kg 5 1023787

21 cm 1,5 cm 6,5 cm 0,03 kg 5 1023824

22 cm 1,8 cm 7,5 cm 0,04 kg 5 1023789

17 cm 1,8 cm 7,5 cm 0,03 kg 5 1023790

1065585

1065586

1065599

1065587

1065588

Essential køkkenredskaber

+!4<>:02"DEIJHF!

+!4<>:02"DEIJIM!

+!4<>:02"DEIKLM!

+!4<>:02"DEIJJJ!

+!4<>:02"DEIJKG!

Essential skrællekniv

Essential skrællekniv bevægelig

Essential skrællekniv Y-formet

Essential ostehøvl

Essential ostehøvl blød ost

• Til at skrælle frugt og grønt.

• Skrællekniv med svingblad til frugt og grønt.

• Y-formet skrællekniv til grøntsager.

• Vinklen på denne ostehøvl i rustfrit stål sikrer,  
at osten ikke brækker under brug.

• Det korte blad i rustfrit stål forhindrer blød ost  
i at sætte sig fast på klingen.
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

23 cm 8,3 cm 11 cm 0,16 kg 5 1023798

29 cm 1,5 cm 6 cm 0,03 kg 10 1023802

35,8 cm 0,8 cm 6 cm 0,05 kg 10 1023803

38 cm 4 cm 6,8 cm 0,03 kg 10 1023804

38 cm 5,5 cm 6 cm 0,04 kg 10 1023805

1065589

1065590

1065591

1065592

1065593

+!4<>:02"DEIJLD!

+!4<>:02"DEIJMK!

+!4<>:02"DEIKDG!

+!4<>:02"DEIKED!

+!4<>:02"DEIKFK!

Essential rivejern 4 sider

Essential bagepensel

Essential dejskraber

Essential grydeske

Essential pastaske

• Klassisk opretstående rivejern med alle standard- 
rivefunktioner og et robust håndtag øverst.

• Pensel med varmeresistente naturbørstehår.  
• Design af Tobias Wandrup.

• Dejskraber med asymmetrisk silikonehoved, 
der kan modstå temperaturer helt op til 180°C. 
• Nem udskrabning fra flere vinkler. 
• Design af Tobias Wandrup.

• Stor grydeske. 
• Afspidset form, så den nemmere kommer rundt i alle hjørner. 
• Design af Tobias Wandrup.

• Pastaske med godt greb om pastaen, mens kogevandet 
drypper af. 
• Størrelsen passer til en portion spaghetti. 
• Design af Tobias Wandrup.
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Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

Højde: Længde: Bredde: Vægt: Kolli: Gl. varenr. 

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

E
A
N

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

Varenr. 

38 cm 8 cm 8,5 cm 0,05 kg 10 1023806

38 cm 5 cm 6 cm 0,03 kg 10 1023807

35,5 cm 5,5 cm 6,5 cm 0,02 kg 10 1023809

37,5 cm 1,5 cm 7 cm 0,03 kg 10 1023810

1065594

1065595

1065596

1065597

+!4<>:02"DEIKGH!

+!4<>:02"DEIKHE!

+!4<>:02"DEIKIL!

+!4<>:02"DEIKJI!

Essential suppeske

Essential paletspade

Essential spiralpiskeris

Essential tang/pincet

• Drypfri kant til både højre- og venstrehåndede brugere. 
• Kapacitet 100 ml. 
• Design af Tobias Wandrup.

• Fleksibel palet med skarpe kanter og et praktisk, asymmetrisk 
hoved. 
• Design af Tobias Wandrup.

• Spiralpiskeris, der er særligt velegnet til saucer  og lignende. 
• Nemt at rengøre, aftageligt hoved, velegnet til non-stick 
overflader. 
• Design af Tobias Wandrup.

• Velegnet til non-stick overflader. 
• Design af Tobias Wandrup.
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Tekniske detaljer

Knive

Produktserie Rengøringsvejledning Materiale Hårdhed Softgrip™ Noter

Classic Tåler opvaskemaskine Svensk Sandvik-stål HRC 57 - *

Functional Form-køkken Tåler opvaskemaskine Svensk Sandvik-stål HRC 57 •

Functional Form sort/hvid Tåler opvaskemaskine Svensk Sandvik-stål HRC 57 -

Cuts+More Opvask i hånden anbefales Rustfrit stål HRC 55 - Skær med titaniumbelægning

Essential Tåler opvaskemaskine Rustfrit stål HRC 55 -

* Håndtag fremstillet i stødresistent PBT-, PP- eller ABS-plast | Classic-sakse med orange håndtag (bortset fra nr. 1005130 og 1003025) kan desinficeres i autoklave ved en temperatur på op til 
137°C.
Bladmodstanden på de fleste af vores sakse kan nemt justeres ved at stramme skruen, hvilket samtidig letter rengøringen.

Sakse

Produktserie Bladmaterialer Bladtykkelse Slibevinkel Grebsmaterialer Slibning Rengøringsvejledning

Functional Form
Japansk standard rustfrit 
stål

Lille: 1,1 mm Stor: 1,7 mm 30+/-4 Softouch™ Konisk slibning Tåler opvaskemaskine

Edge
Japansk standard rustfrit 
stål

Lille: 1,3 mm Stor: 2,3 mm 30+/-4 ABS Plastik Konisk slibning Tåler opvaskemaskine*

Essential Rustfrit stål Lille: 1,1 mm Stor: 1,7 mm 30+/-4 Plastik Konisk slibning Tåler opvaskemaskine

* Knivbladene i Edge-serien har PTFE-belægning for nem rengøring
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Tekniske detaljer

Produktserie Materiale Rengøringsvejledning

Functional Form Japansk standard rustfrit stål Tåler opvaskemaskine-

Bestik

Produktserie Rengøringsvejledning Materiale Belægning Ovntemperatur Kogezone

Functional Form-pander Tåler opvaskemaskine Aluminium Hardtec max 150°C Alle

Functional Form-kasseroller og -gryder Tåler opvaskemaskine Rustfrit stål - max 150°C Alle

Kogegrej
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Service og
vedligeholdelse



159

Service og vedligeholdelse

Knive
Alle knive fra Fiskars har en hårdhed på mellem HRC 52 og 
HRC 58. Det gør, at du kan nyslibe dine knive, så de altid er klar 
til hverdagens udfordringer. Knivbladet er lavet i rustfrit stål. 
Håndtagene på Fiskars’ knive er sprøjtestøbt direkte på bladet 
og danner en tæt forsegling mod bakterieindtrængen. De 
materialer og den lim, som vores håndtag er lavet af, sørger 
for sikker håndtering af våde og fedtede madvarer. Mange 
Fiskars-knive er samtidig udstyret med et stort fingerstop,  
der minimerer risikoen for, at dine fingre glider ned på 
skærebladet.

VEDLIGEHOLDELSE

Jo bedre en Fiskars-kniv bliver vedligeholdt, jo længere går der mellem 

behovet for at slibe kniven. Det er dog helt normalt for en kniv at blive 

sløv over tid, og derfor skal kniven slibes fra tid til anden for at bevare 

en perfekt skarp kniv. En kniv holder sig skarp længere, hvis du sikrer 

dig altid at bruge en egnet skæreflade såsom et skærebræt af træ eller 

plastik. Du skal aldrig benytte kniven direkte på hårde flader, da det 

vil sløve knivbladet. Professionelle kokke bruger strygestål, hver gang 

de skal bruge kniven, så de er sikre på, den er skarp og klar til brug. 

Ved normal køkkenbrug er det ikke nødvendigt at slibe sine knive så 

ofte. Det er nok at slibe dem jævnligt, eller bare når behovet opstår. 

Fiskars-knive har en hårdhed på mellem HRC 52 og HRC 58, hvilket 

gør dem ideelle til hverdagsbrug i hjemmet. Jo hårdere klingen på en 

kniv er, jo længere forbliver den skarp. På den anden side gør øget 

hårdhed også kniven sværere at skærpe igen. Derimod er en blødere 

klinge nemmere at slibe op, men bliver hurtigere sløv og skal slibes 

oftere, selvom processen er tilsvarende nemmere. På grund af den 

høje kvalitet bevarer Fiskars-knive skarpheden i bemærkelsesværdig 

lang tid efter genslibning. Det er også ret simpelt at slibe sine knive, 

hvis man har en Fiskars Roll-Sharp™ eller et Fiskars strygestål. Det 

kræver erfaring at bruge et strygestål. De fleste knive fra Fiskars har 

en slibevinkel på 30 grader. Det betyder strygestålet skal stryges 

langs knivbladet med en 15 graders vinkel hver vej og gentaget på 

den modsatte side af knivbladet. Alternativt kan Fiskars Roll-Sharp™ 

bruges. Roll-Sharp™ skal sættes på en jævn flade, og knivbladet skal 

føres frem og tilbage 15-20 gange. Dette sikrer, at slibningen får den 

korrekte vinkel. Det er vigtigt, du både fører kniven frem og tilbage for 

at gøre kniven skarp på begge sider. Uanset hvilken metode du vælger 

til at skærpe dine Fiskars-knive, så bør du skylle kniven under varmt 

vand og tørre den af, før du tager kniven i brug igen.

RENGØRING

De fleste knive fra Fiskars kan komme i opvaskemaskinen. For 

Norden, All Steel, Titanium og Norr-knive anbefales opvask i hånden. 

Ved at vaske knivene op i hånden forlænges holdbarheden og 

skarpheden. Når du vasker dine knive i hånden, skal du huske at 

skylle og aftørre dem lige efter. Fiskars-knive må ikke ligge i blød. 

Det er også vigtigt, at madrester ikke får lov at sidde og tørre ud på 

knivbladet, fordi syre fra madresterne kan beskadige kniven i det 

lange løb. Hvis du putter dine Fiskars-knive i opvaskemaskinen, 

bør du sørge for, at de ikke kommer i kontakt med andre 

køkkenredskaber, tallerkener eller bestik, da det kan beskadige 

skærefladen.

Der er ofte små mængder rust til stede i en opvaskemaskine, og det 

kan sprede sig rundt i maskinen, mens den kører. Rustpletterne kan 

stamme fra indersiden af selve opvaskemaskinen eller fra andre ting, 

der bliver vasket i maskinen. De kan også være opstået fra tidligere 

maskinvaske. Hvis du foretrækker at vaske dine Fiskars-knive i 

opvaskemaskinen, anbefaler vi, at du åbner lågen og lader dampen 

slippe ud. Det er også en god idé at tørre knivene af med et tørt 

viskestykke, når opvaskemaskinen har kørt færdig. Hvis der kommer 

rustpletter på dine knive, kan du fjerne dem med et almindeligt 

stålrensemiddel.

OPBEVARING

De fleste knive bliver hurtigt sløve, hvis de bare lægges i skuffen,  

fordi skærefladen kan blive beskadiget af bevægelser og kontakt 

med andre ting. Hvis du vil bevare skarpheden på dine Fiskars-knive, 

skal du placere dem i enten en knivblok eller en magnetholder på 

væggen.
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Service og vedligeholdelse

Bestik
Alt Fiskars-bestik er fremstillet i rustfrit stål. På trods af 
navnet kan ingen former for stål helt modstå påvirkning 
udefra. Rustfrit stål er en betegnelse for stål, der er 
rustresistent, og hvor små rustpartikler nemt kan fjernes 
med et stålrensemiddel.

RENGØRING

Nyt bestik skal altid vaskes, før det tages i brug første gang. Hvis 

du vil holde dit Fiskars-bestik smukt så længe som muligt, kan vi 

anbefale at polere det med et almindeligt stålrensemiddel mindst 

én gang om året.

Håndopvask anbefales også til Fiskars-bestik. Så bevarer det 

bedst sine gode kvaliteter. Bestik skal tørres grundigt af efter 

vask. Hvis bestikket kommer i opvaskemaskinen, bør det skylles 

af først. Når først opvaskemaskinen er kørt færdig, bør lågen 

åbnes, så dampen kan slippe ud. Det bedste resultat opnås, hvis 

bestikket tørres af med en klud, lige så snart maskinen er færdig.

Der er ofte små mængder rust til stede i en opvaskemaskine, 

og det kan sprede sig rundt i maskinen, mens den kører. Rust-

pletterne kan stamme fra indersiden af selve opvaskemaskinen 

eller fra andre ting, der bliver vasket i maskinen. De kan også 

være opstået fra tidligere maskinvaske. Hvis der alligevel kommer 

rustpletter på dit bestik, kan du fjerne dem med et almindeligt 

stålrensemiddel.

Sakse
Alle håndtag på Fiskars' sakse er sprøjtestøbt direkte på 
skærene. Det giver den bedste hygiejne, fordi der ikke 
efterlades sprækker eller åbninger, hvor bakterierne kan 
formere sig. Vores håndtag er fremstillet af stødresistent 
plast.

De nikkelfri klinger er præcisionsslebet, og vores Classic-, 
Functional Form-, ReNew-, Fiskars x Iittala- og Fiskars x 
Moomin-sakse er fremstillet af svensk Sandvik-stål med en 
hårdhed på HRC 57.

PLEJE

De fleste håndtag på Fiskars Classic-sakse er fremstillet af PBT,  

et plastikmateriale, der kan steriliseres effektivt enten med gamma-

stråler eller en autoklave. Hvis du bruger autoklave, må temperaturen 

ikke overstige 137°C. Det er en god idé at holde klingerne skarpe ved 

jævnligt at bruge en Fiskars Clip-Sharp™. De fleste Fiskars-sakse 

tåler opvaskemaskine.

OPBEVARING

Nogle Fiskars-sakse sælges sammen med en opbevaringsæske, 

som sørger for, at ingen kommer galt afsted med fingrene, hvis 

saksen får lov at ligge på bordet eller i skuffen. Æsken er samtidig 

med til at beskytte saksen mod beskadigelse og holder den skarp  

i længere tid.
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Kogegrej
Fiskars anvender holdbare materialer af høj kvalitet og 
investerer også i forskning og udvikling, der er med til  
at skabe det bedste kogegrej – hver eneste dag.

ALUMINIUM, RUSTFRIT STÅL OG STØBEJERN  

TIL DE BEDSTE GRYDER OG PANDER

Som kernemateriale for pander med belægning slår aluminium alt 

andet med sine fænomenale varmelederegenskaber. Siderne på 

panden er også med til at varme maden op. Aluminiumspander er 

nemme at håndtere, fordi aluminium er et letmetal. Det er samtidig  

et blødt materiale, hvorfor vi laver belægning på hele panden, så den 

bliver langt mere slidstærk. Rustfrit stål er ekstremt holdbart, nemt  

at vedligeholde og rengøre. Rustfrit stål kan modstå meget høje 

temperaturer og korroderende substanser som syre. Kun høje 

koncentrationer af kogesalt og meget stærk syre kan beskadige 

overfladen på rustfrit stål. Produkter med bakelithåndtag kan komme 

i ovn med op til 150 grader og produkter med beslag i rustfrit stål op 

til 250 grader. Støbejern fordeler varmen perfekt. Emaljen beskytter 

kogegrejet fra at ruste. Selvom gryder og pander af støbejern er 

ekstremt holdbare, kan emaljen krakelere, hvis de bliver udsat for 

stød mod hårde objekter.

BEL ÆGNINGER

Belægningens kvalitet er afgørende, og derfor arbejder Fiskars hele 

tiden med at gøre belægningerne stærkere og forbedre non-stick 

egenskaberne. Fiskars’ PTFE-belægning har fremragende non-stick 

egenskaber. Fordelene ved denne belægning er robustheden og 

en effektiv korrosionsbeskyttelse. Forlæng levetiden ved at bruge 

køkkenredskaber i plastik eller træ. 

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE

Put lidt olie eller et par spiseskefulde vand på panden, før du 

påbegynder stegning. Varm ikke en tom pande op. Når olien er 

brunet, eller vandet er fordampet, er panden varm nok til stegning. 

Steg ved moderat varme. Tilsæt ikke salt, før vandet koger, og 

opbevar ikke madvarer i pander med belægning. Varmt kogegrej bør 

ikke komme i kontakt med koldt vand, da temperaturchokket kan 

gøre bunden ujævn.

RENGØRING

Vask kogegrejet, før det tages i brug første gang, og rengør 

kogegrejet straks efter brug. Produkter i rustfrit stål kan komme 

i opvaskemaskinen. Du forlænger levetiden på dit kogegrej i 

aluminium med belægning og rustfrit stål ved at vaske det i hånden. 

Norden støbejern og Norden rustfrit stål anbefales kun opvask i 

hånden. Tør støbejernet grundigt af efter opvask. Dette vil forhindre 

rustdannelse på kanterne, da disse ikke er beskyttet med emalje.

_
! Alle Fiskars’ køkkenprodukter er officielt godkendt til brug med direkte kontakt til 

fødevarer.
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SALGS- OG LEVERINGSBETINGELSER

(i det følgende benævnt “Leveringsbetingelser”) for alle leverancer af varer fra Fiskars Danmark A/S (i det følgende benævnt “FD”) til danske 

forhandlere. 

Disse Leveringsbetingelser er gældende for alle tilbud, ordrebe-

kræftelser, salg og leverancer fra Fiskars Danmark (i det følgende 

benævnt “FD”) til FDs kunder (i det følgende benævnt “Kunden”), 

med mindre andet skriftligt er aftalt mellem FD og Kunden.

Tilbud og accept af tilbud
Aftaleindgåelse forudsætter enten, at et konkret tilbud fra FD til 

Kunden er accepteret af Kunden, eller at en konkret ordre afgivet 

af Kunden er accepteret af FD. Kundens ordre eller accept er først 

bindende for FD, når FD har afgivet skriftlig ordrebekræftelse til 

Kunden. Tilbud afgivet af FD er, medmindre andet er aftalt skriftligt, 

gyldigt i 1 uge efter fremsættelsen, hvorefter det bortfalder.

Såfremt der ikke er overensstemmelse mellem Kundens ordre og 

den af FD afgivne ordrebekræftelse skal kunden inden 3 dage fra 

modtagelsen af ordrebekræftelsen give skriftlig besked til FD, idet 

ordrebekræftelsen i modsat fald er bindende for Kunden.

Tilbud afgivet af FD og ordrer accepteret af FD er under forbehold 

for, at de omfattede varer ikke er på lager eller grundet begrænsnin-

ger i produktionskapacitet eller lignende årsag ikke kan leveres som 

aftalt. FD er derfor berettiget til at tilbagekalde eller ændre tilbud og/

eller accept af ordrer samt ændre afgivne leveringstider. Sådanne 

ændringer giver ikke Kunden ret til at gøre krav gældende overfor 

FD.

Priser
FDs priser fremgår af den til enhver tid gældende prisliste. 

Priser i prislisten består af vejledende udsalgspriser inkl. moms og 

forhandler nettopriser ekskl. alle afgifter og omkostninger, der pålø-

ber efter varens levering.

Kunden betaler forhandler nettopriser ekskl. alle afgifter og om-

kostninger i henhold til den prisliste, der er gældende på dato-

en for ønsket levering. FD forbeholder sig ret til uden varsel at 

ændre priser, betalingsbetingelser og andre betingelser fastsat i 

Leveringsbetingelserne.

Betaling
Betaling skal ske senest på det tidspunkt, der på den fremsendte 

faktura er angivet som sidste rettidig betalingsdato. Betalingsvilkår i 

øvrigt fremgår af fakturaen.

Fakturanummer skal tydeligt fremgå af hver betaling.

FD har ret til at kræve, at Kunden på FDs forlangende stiller bank-

garanti eller anden tilfredsstillende sikkerhed overfor FD som be-

tingelse for at acceptere Kundens købsordre. FD har ligeledes ret 

til at kræve kontant forudbetaling eller kontant betaling ved levering 

som betingelse for at acceptere Kundens købsordre.

Hvis betaling sker efter forfaldsdagen er FD berettiget til at bereg-

ne morarenter af den til enhver tid værende restgæld fra forfalds-

dag. Morarentesatsen fremgår af fakturaen. FD forbeholder sig ret til 

uden varsel at ændre den på fakturaen fastsatte morarentesats. FD 

er berettiget til at ophæve alle aftaler med Kunden, herunder annul-

lere eller tilbageholde alle øvrige ordrer afgivet af Kunden og stand-

se varer under forsendelse hvis betaling for en given ordre ikke sker 

rettidigt.

I tilfælde af forsinket betaling er FD endvidere berettiget til efter på-

krav i.h.t. lovgivningen at overgive forefaldende tilgodehavende til 

retslig inkasso. I tilfælde af dette, betragtes kundeforhold som mis-

ligholdt og hele FDs tilgodehavende ved Kunden vil straks være for-

falden til betaling. Kunden skal afholde samtlige omkostninger her-

ved. 

Kunden er ikke berettiget til at modregne eventuelle modkrav mod 

FD, som ikke er skriftligt anerkendt af FD.

Såfremt Kunden reklamerer over forsinkelse eller mangler ved alle 

eller en del af de leverede varer, er Kunden desuagtet forpligtet til 

at betale den fulde købesum rettidigt til FD eller at deponere købe-

summen i et dansk pengeinstitut i henhold til deponeringslovens 

bestemmelser herom.

Levering
Såfremt andet ikke er aftalt skriftligt sker levering i henhold til 

INCOTERMS DAP (Delivery at Place).

Ved afgivelse af ordrebekræftelse angiver FD en leveringstid for le-

vering af de bestilte varer. Leveringstid opgives som anslået leve-

ringstidspunkt efter bedste skøn. Levering op til 5 arbejdsdage ef-

ter den opgivne leveringstid udgør ikke forsinket levering, der giver 

Kunden misligholdelsesbeføjelser overfor FD. 

FD har intet ansvar for forsinkelse som følge af forhold, som FD ikke 

har kontrol med, herunder men ikke begrænset til strejke, lockout, 

arbejdsnedlæggelse, transportændringer, problemer med produk-

tionsapparatet og forsinkede leverancer fra leverandører samt i øv-

rigt forhold, der kan betegnes som force majeure.

FD påtager sig ikke noget ansvar for tab eller skader, som skyldes, 

at FD ikke har leveret ordren rettidigt i sin helhed, og Kunden har 

ikke krav på erstatning som følge af FDs levering efter den oplyste 

leveringstid.

FD har ret til at foretage delleverancer.
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Ejendomsforbehold
Kunden opnår først ejendomsret over leverede varer, når Kunden 

har betalt den fulde købesum og betalingen er registreret af FD. 

Indtil dette tidspunkt tilhører varerne FD, og Kunden er ikke beret-

tiget til at videresælge varerne før fuldstændig betaling for disse, 

inklusiv eventuelle renter mv., er betalt til FD. Såfremt FD skriftligt 

accepterer, at Kunden foretager videreslag af varerne inden betaling 

for disse til FD har fundet sted, skal Kunden føre regelmæssig kon-

trol med sit varelager samt føre særskilt regnskab over de varer, der 

er omfattet af FD’s ejendomsforbehold.

Forsendelse
Alle sendinger leveres fragtfrit med mindre andet skriftligt er med-

delt af FD. FD fremsender varer på faste forsendelsesdage, men 

ønskes ekspreslevering udenfor de faste forsendelsesdage pålæg-

ges et gebyr per leverance.

FD har ret til løbende at ændre størrelsen af gebyret for ekspre-

slevering med virkning for fremtidige ordrer afgivet efter ændrin-

gen uden særskilt orientering til Kunden herom ved ændring af 

Leveringsbetingelserne.

Ordregebyr
FD ordrer på mindre end DKK 3.500,- eksklusiv moms, vil blive på-

lagt et administrationsgebyr på DKK 350,-. Dette er gældende ved 

oprettelse af ordrer. Opkrævningen af gebyret fordeles på antallet af 

leveringer. På erstatningsordrer afregnes der ikke gebyr.

FD har ret til løbende at ændre størrelsen af administrations-

gebyret med virkning for fremtidige ordrer afgivet efter ændrin-

gen uden særskilt orientering til Kunden herom ved ændring af 

Leveringsbetingelserne.

Forsikring
Brækage må holdes til forsikringsselskabets disposition, indtil kre-

ditnota foreligger. Indtrufne skader konstateret ved udpakningen 

godtgøres kun mod omgående indsendelse af brækageanmeldelse 

underskrevet af forretningens indehaver og af en medhjælper.

Mangler/reklamation
Kunden skal straks ved levering undersøge varerne for eventuelle 

mangler og/eller afvigelser fra det bestilte kvantum. Opdager el-

ler burde Kunden i denne forbindelse have opdaget mangler, skal 

Kunden skriftligt meddele FD dette senest 5 dage efter levering 

med specifikation af eventuelle mangler/afvigelser. I modsat fald for-

taber kunden sin ret til at gøre mangler gældende over for FD.

Lider varerne af en mangel, er FD berettiget til at afhjælpe manglen 

eller foretage omlevering, hvis dette kan ske inden for en af kunden 

given rimelig frist på minimum 14 dage.

FD er i intet tilfælde erstatningsansvarlig overfor Kunden for indirek-

te tab og følgeskader, herunder driftstab, avancetab mv. Kundens 

erstatningskrav mod FD kan ikke overstige den aftalte købesum for 

de varer, der udgør grundlaget for Kundens erstatningskrav.

Mundtlige tilkendegivelser
Mundtlige tilkendegivelser fra FD er alene bindende, når de er skrift-

ligt bekræftet af FD.

Ophør af kunde- og/eller samhandelsforhold
Såfremt Kunden gør sig skyldig i misligholdelse af 

Leveringsbetingelserne eller andre samhandelsbetingelser, aftaler 

mv. med FD, forbeholder FD sig ret til at lade kundeforholdet op-

høre/afbryde uden varsel; dette gælder også hvis Kunden produ-

cerer eller lader producere, markedsfører og/eller sælger varer, der 

krænker FD’s immateriel- eller konkurrenceretslige rettigheder ved 

at have karakter af plagiat/er eller lignende, eller på anden måde 

krænker eller anfægter rettigheder, der tilhører FD.

Produktansvar
Såfremt de af FD leverede varer forvolder skade på Kundens eller 

tredjemands person eller ting, der efter sin art sædvanligvis er be-

regnet til ikke-erhvervsmæssigt brug, skal FD, hvis dette følger af 

gældende og ufravigelig dansk lovgivning med den nedenfor anfør-

te begrænsning, erstatte Kunden dennes tab. Erstatningen skal i så 

fald opgøres i overensstemmelse med den nævnte lovgivning.

Uanset det ovenfor anførte, kan FD dog ikke gøres ansvarlig for 

skade på ting bestemt til erhvervsmæssig anvendelse, ligesom FD 

under ingen omstændigheder kan gøres ansvarlig for Kundens eller 

tredjemands driftstab, avancetab, følgeskader eller andet indirekte 

tab som følge af, at de leverede varer var defekte. Har Kunden ved 

forsømmelse medvirket til produktskadens indtræden, kan FD kræ-

ve, at Kunden helt eller delvis friholder FD for det fremsatte erstat-

ningskrav.

Såfremt Kunden måtte blive mødt med krav fra tredjemand om pro-

duktansvar i anledning af varer leveret af FD, er Kunden forpligtet til 

straks at give FD skriftlig meddelelse herom samt løbende holde FD 

skriftligt orienteret om sagens forløb. Såfremt Kunden ikke overhol-

der denne forpligtelse, fortaber Kunden ethvert krav mod FD som 

følge af produktansvarssagen.

FD kan anlægge retssager mod Kunden ved samme domstol, som 

behandler tredjemands produktansvarssag mod FD.
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Returvarer
Varer kan alene returneres til FD efter forudgående skriftlig af-

tale med FD’s salgsafdeling. Returneres varer uden forudgåen-

de skriftlig aftale med FD, vil varerne ikke blive krediteret Kunden. 

Returnering af varer skal ske i original emballage og for Kundens 

regning og risiko. Overholdes denne bestemmelse ikke, vil alle ud-

gifter inkl. ompakning blive faktureret til Kunden.

Krediteringer i forbindelse med returneringer vil blive fratrukket 15 

% af varernes pris til dækning af omkostninger ved behandlingen 

af returvarerne. Er der tale om en berettiget reklamation, vil fragten 

blive godtgjort.

Reklamematerialer
FD kan stille fysisk og elektronisk markedsføringsmateriale til rådig-

hed for Kunden. Sådant markedsføringsmateriale kan bestå af nav-

neplader, kataloger eller andet udstillingsmateriale.

Al markedsføringsmateriale forbliver FD’s ejendom og må kun an-

vendes i forbindelse med udstilling, salg og reklame for FD’s varer. 

FD forbeholder sig ret til på forhånd skriftligt at skulle godkende 

enhver skiltning, annoncering eller anden markedsføringsmæssig 

anvendelse af varerne, FD’s immaterielle rettigheder eller som på 

anden måde har relation til FD.

Lovvalg og værneting
Dansk ret, med undtagelse af eventuelle lovvalgsregler og FN’s 

konvention om aftaler om internationale køb af løsøre (”CISG”), som 

ikke finder anvendelse, finder anvendelse for retsforholdet mellem 

FD og Kunden i det omfang Leveringsbetingelserne eller andre 

samhandelsbetingelser mellem FD og Kunden ikke regulerer forhol-

det. 

Enhver tvist skal afgøres endeligt og med bindende virkning ved 

voldgift i overensstemmelse med de til enhver tid gældende regler 

for behandling af sager ved Det Danske Voldgiftsinstitut (Danish 

Arbitration) Voldgiftsretten har sit sæde i København, og voldgifts-

sproget skal være dansk. Voldgiftsrettens kendelse er endelig og 

bindende for voldgiftsparterne og kan tvangsfuldbyrdes på sam-

me måde som en dom eller kendelse fra en kompetent domstol. 

Kunden er ikke berettiget til at offentliggøre voldgiftsrettens kendel-

se.

Der tages forbehold for trykfejl og mangler.

Fiskars Danmark, 1. januar 2023
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Smedeland 46

DK-2600 Glostrup 
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Fiskars har mestret tidløse principper om høj kvalitet og intuitivt og holdbart 
design siden 1649. Vi giver enhver entusiast mulighed for at forfølge deres 
passion og skabe det liv, de ønsker. Vi tror på at ved at gøre vores daglige 
aktiviteter fornøjelige og inspirerende, kan vi skabe lykke og velvære, der 
strækker sig ud over vores hjem – til vores familier, vores venner, vores 

lokalsamfund og vores planet.


